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W Polsce funkcjonujg dwie metody oceny wartosci uzytkowej
i hodowlanej swih. Pierwsza z nich polega na okreslaniu cech
fenotypowych charakteryzujgcych uzytkowos¢ tuczng, rzez-
ng i reprodukcyjng na zywych zwierzetach oraz zaleznosci
wystepujacych miedzy nimi [7, 9]. Drugg metoda jest ocena
poubojowa cech tucznych, rzeznych i parametrow jakosci
miesa. Rezultatem obydwu ocen jest warto$¢ hodowlana sza-
cowana metodg BLUP na podstawie modeli zwierzecia
okreslonych w Krajowym Programie Hodowlanym, stuzaca
hodowcom do podejmowania racjonalnych decyzji w procesie
doskonalenia genetycznego swoich stad [1, 6].

W ujeciu historycznym ocena $win w stacjach kontroli roz-
poczeta sie znacznie wczesniej w porownaniu z tzw. oceng
przyzyciowa, jej poczatki siegaja bowiem roku 1931. W tym
czasie w Polsce funkcjonowaty 3 stacje kontroli, ktérych zada-
niem byta wycena knuréw. Ocena wzorowana byta na meto-
dykach dunskiej i szwedzkiej, gdyz w tych krajach najwcze-
Sniej rozpoczety dziatalnos¢ stacje kontroli swih w Europie.
Po przerwie w ocenie stacyjnej swin, spowodowanej dziata-
niami wojennymi i kilku latach odbudowy krajowego pogtowia,
do tego sposobu wyceny wrécono na poczatku lat 50. XX wie-
ku, upatrujgc w nim przyspieszenia tempa doskonalenia ho-
dowli zarodowej. Powstaty wéwczas 3 stacje kontroli swin
zlokalizowane w Kotudzie Wielkiej, Pawtowicach i Chorzelo-
wie. Co istotne, opracowano wtedy wtasng metodyke oceny
wraz z rownaniami pozwalajgcymi okreslac sktad tuszy. Oce-
ne poubojowg $win gruntownie zreorganizowano, a wtasciwie
zorganizowano w nowoczesny, jak na tamten okres, sposéb
pod koniec lat 60. Wybudowano 4 nowe stacje kontroli, ktére
miescity sie w Chorzelowie, Metnie, Pawtowicach i Rossosze.
Byty to stacje, ktore dysponowaty tgcznie 1600 indywidualny-
mi stanowiskami do tuczu kontrolnego. Opracowana zostata
nowa metodyka oceny zawierajgca bardzo istotny element,
ktorego nie byto wczesniej. Tym nowym elementem byt indeks
selekcyjny, uwzgledniajacy trzy cechy rzezne (Srednia gru-
bos¢ stoniny, powierzchnia oka poledwicy, masa szynki bez
stoniny i skory) i jedng ceche tuczng (przyrost dzienny w te-
$cie). Mozna zatem powiedzie¢, ze od tego momentu rozpo-
czeto sie okreslanie wartosci hodowlanej swin, gdyz w do-
tychczasowych metodykach oceny bazowano wytgcznie na
ocenie wartosci uzytkowej. Od roku 2004 warto$¢ hodowlang
Swin ocenianych w stacjach kontroli szacuje sie z wykorzysta-
niem metody BLUP-model zwierzecia [14].

Obecnie w kraju dziatajg 2 Stacje Kontroli Uzytkowosci
Rzeznej Trzody Chlewnej (SKURTCh), zlokalizowane w Za-
ktadach Doswiadczalnych Instytutu Zootechniki PIB w Cho-
rzelowie i Pawtowicach. Kazda z nich dysponuje 400 stano-
wiskami do tuczu kontrolnego. Ocena $win w stacjach kontro-
li ma szereg zalet, ktére wynikajg z jednakowych warunkow
Ssrodowiskowych, w jakich utrzymywane sa zwierzeta, jak row-
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niez mozliwosci dokonywania szczego6towych pomiaréw na
tuszach uzyskiwanych po uboju. Dzigki temu otrzymywane
wyniki oceny cechujg sie wysoka doktadnoscig, znacznie
przewyzszajgcq doktadnos¢ analogicznych pomiaréw wyko-
nywanych przy pomocy aparatéow ultradzwiekowych na zy-
wym zwierzeciu (grubos¢ stoniny, wysokos$¢ miesnia najdiuz-
szego grzbietu). Ponadto, co niezmiernie istotne, ocena po-
ubojowa swin w stacjach kontroli umozliwia zebranie szeregu
cech okreslajgcych jakos¢ miesa. Aktualnie w warunkach
naszego kraju jest to jedyne zrédto informacji o poziomie
cech jakosciowych miesa $win pochodzacych z hodowli za-
rodowych. Mozna zatem stwierdzi¢, ze ocena swin w sta-
cjach kontroli stanowi cenne zrodto informacji o poziomie
uzytkowosci populacji aktywnej w bardzo szerokim zakresie.
Nalezy jednak mie¢ na uwadze, ze ocena stacyjna jest kosz-
tochtonna, wigze sie bowiem z zakupem prosiat, profilaktyka,
tuczem do osiggniecia masy ubojowej zgodnie z obowigzuja-
cq metodyka, utrzymaniem budynkdéw i catej infrastruktury
stacji, zatrudnieniem pracownikéw, optatami za niezbedne
media. Stad tez nalezy dazy¢ do takiego wykorzystania sta-
cji, aby poniesione koszty byty optymalnie wykorzystane w pro-
cesie generowania postepu hodowlanego w krajowej popula-
cji Swin [12, 14].

W roku 2018 dokonano aktualizacji i uzupetnienia dotych-
czas stosowanej metodyki oceny swin stosowanej w sta-
cjach kontroli. Pierwszg zmiang, jaka zostata wdrozona, jest
podniesienie masy ubojowej $win, czyli przesuniecie zakon-
czenia tuczu kontrolnego ze 100 kg do 120 kg. Decyzja o ko-
rekcie koncowej masy ciata w tuczu kontrolnym zostata pod-
jeta po przeprowadzeniu szeregu analiz na rynku miesa wie-
przowego oraz konsultacji z wkadzami i cztonkami Polskiego
Zwigzku Hodowcow i Producentéw Trzody Chlewnej POL-
SUS oraz przedstawicielami Instytutu Biotechnologii Prze-
mystu Rolno-Spozywczego. Analiza sytuaciji, jaka jest obec-
nie na krajowym rynku wieprzowiny w odniesieniu do masy
ubojowej tucznikdw wykazata, ze srednio w kraju przekracza
ona 120 kg. Uznano zatem, ze w celu umozliwienia porow-
nan w zakresie uzytkowosci rzeznej nalezy zmieni¢ mase
ciata przy uboju réwniez w odniesieniu do zwierzat hodowla-
nych. Utatwi to dokonywanie analiz i poréwnan wynikéw sek-
tora hodowli z efektami uzyskiwanymi w sektorze produkcji
Swin [12].

Druga zmiang dokonang w metodyce oceny $win w SKURTCh,
a w zasadzie jej rozszerzeniem, jest wprowadzenie szybkiej
analizy zawartosci ttuszczu srédmiesniowego. W celu uzy-
skania szybkiego wstepnego oznaczenia zawartosci ttuszczu
srodmiesniowego w miesie kontrolowanych $win wprowadzo-
no metode z wykorzystaniem podczerwieni — NIR-S [5]. Przy-
gotowania do wdrozenia tej metody oznaczen trwaty w Insty-
tucie Zootechniki PIB niemal 2 lata i polegaty na utworzeniu
bazy referencyjnej niezbednej do prawidtowej kalibracji urza-
dzenia i uzyskiwania wynikéw analizy z jak najmniejszym bte-
dem pomiaru. Metoda NIR-S jest wykorzystywana do ozna-
czania zawartosci ttuszczu w miesie w wielu krajach. Jest to
metoda mato skomplikowana. Oznaczenia sg wykonywane na
materiale natywnym, bez obrobki chemicznej, a uzyskane wy-
niki majq zblizong doktadnos¢ do klasycznej metody Soxhle-
ta. Jej zaletg jest niewatpliwie krotki czas oznaczania zawar-
tosci ttuszczu w prébce miesa. Ze wzgledu na koniecznosc¢
podejmowania niejednokrotnie szybkich decyzji hodowlanych
w odniesieniu do ocenianych osobnikéw, wynik badania po-
ziomu ttuszczu srodmiesniowego metodg NIR-S moze stano-
wi¢ cenng informacje dla hodowcy i umozliwi¢ podjecie wta-
sciwej decyzji w zakresie selekcji zwierzat. Oznaczenia doko-
nywane sg na probkach pochodzacych z miesnia najdtuzsze-
go grzbietu w Dziale Analityki Laboratoryjnej Instytutu Zoo-
techniki PIB [12].

Nowoscig w ocenie poubojowej swin jest wdrozenie anali-
zy cech tekstury miesa. Dotychczas tego typu pomiary wyko-
nywane byty jedynie w ramach badan naukowych. Aktualnie
parametry tekstury miesa sg oznaczane rutynowo dla kazdej



Fot. 1. Aparat do oznaczania zawartosci ttuszczu metoda NIR-S - In-

fraXact (fot. K. Wojtycza)

tuszy wieprzowej podlegajacej ocenie w SKURTCh. Do ozna-
czen sity i energii ciecia oraz pozostatych parametrow tekstu-
ry miesa jest wykorzystywany analizator tekstury TA.XT fir-
my Stable Micro Systems. Oznaczenia sg dokonywane na
miesniu najdtuzszym grzbietu (musculus longissimus dorsi)
[4].

W ramach tej grupy analiz dokonywane sg nastepujace po-
miary:

e oznaczenia dokonywane z uzyciem przystawki Warnera-
-Bratzlera:

— sifa ciecia (firmness) — oznaczanie maksymalnej sity cie-
cia,

— energia ciecia (toughness), tzw. oznaczanie wytrzymato-
Sci,

e analizy profilowe tekstury z przystawkg walcowa i wyko-
rzystaniem testu podwadjnego zgniatania (TPA):

— twardo$¢ (hardness) — oznaczanie sity koniecznej do
osiggniecia okreslonego odksztatcenia,

— sprezystosc¢ (springiness) — szybkos¢ powrotu ze stanu
zdeformowanego do stanu wyjsciowego,

— spoistos¢ (cohesiveness) — wytrzymatos¢ wewnetrznych
wigzan tworzacych zrgb produktu,

— zujno$¢ (chewiness) — energia potrzebna do rozdro-
bnienia, zucia produktéw o konsystencji statej; jest to para-
metr wyliczalny zwigza-
ny z twardoscia, spre-
zysto$cig i spoistoscia,

— elastycznos¢ (resi-
lience) — zdolnos¢ po-
wrotu produktu po pierw-
szym $ci$nieciu do for-
my wyjsciowe;.

Oznaczenia para-
metrow tekstury miesa
wykonywane sg w Za-
ktadzie Hodowli Trzo-
dy Chlewnej Instytutu
Zootechniki PIB [12].

Podsumowujgc na-
lezy stwierdzi¢, ze wy-
niki poubojowej oceny
$win prowadzonej w sta-
cjach kontroli, uzupet-
nione o ocene przyzy-
ciowg, stanowig cen-
ne zrédto informacii,
pozwalajagce na po-
dejmowanie przez ho-

Fot. 2. Analizator tekstury TA.XT
(www.cereus.com.pl/kategoria,32,
analizatory-tekstury.html)

dowcow swiadomych decyzji ukierunkowanych na gene-
tyczne doskonalenie swin [10]. Niewatpliwg zaletg i prze-
waga oceny stacyjnej jest jej wysoka doktadno$¢ i moz-
liwos¢ uzyskania szerokiego spektrum wskaznikow cha-
rakteryzujacych jakos¢ miesa. Jest to niezmiernie istot-
ne z punktu widzenia konsumenta, tym bardziej, ze z pro-
blemem jakosci miesa wieprzowego borykajg sie naj-
wieksi producenci, do ktérych Polska zawsze byta zali-
czana. Biorgc pod uwage wysokie, bo siegajgce 40 kg
na statystycznego mieszkanca, spozycie miesa wie-
przowego, jego wysokg podaz na rynku, relatywnie ni-
ska cene i wzrastajacg zasobnos¢ portfeli klientow, pro-
blemy jakosci nabierajg coraz wiekszego znaczenia.
W kraju i na Swiecie podejmowanych jest szereg badan
naukowych poswieconych zagadnieniom jako$ci miesa,
co potwierdza, ze ciggle istnieje koniecznos¢ jej popra-
wy [2, 3, 8]. Poszukiwane sg mozliwosci doskonalenia
jakosci miesa na drodze genetycznej. O tym, ze mozli-
wosci poprawy tych cech istnieja, $wiadczg oszacowa-
ne w Instytucie Zootechniki PIB wspotczynniki odziedzi-
czalno$ci dla cech jakosciowych na podstawie danych
uzyskanych z oceny poubojowej swin przeprowadzonej
w stacjach kontroli. Ich zakres miesci sie w przedziale od
h?=0,2 dla kwasowos$ci czynnej miesa, przez h?=0,28 dla za-
wartosci ttuszczu $rodmiesniowego i h?=0,44 dla wodo-
chtonnosci do h?=0,57 dla barwy (L) [11, 13]. Stad tez zwré-
cenie uwagi na doskonalenie cech jakosciowych miesa na
drodze genetycznej wydaje sie by¢ niezbedne i wprowa-
dzone do programéw hodowlanych w Polsce. Wiarygodnym
i jedynym w chwili obecnej zrédtem danych do podjecia ta-
kich dziatan sg wyniki oceny $win uzyskiwane w stacjach
kontroli.
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