doprowadzi¢ do tego, ze nasze mleczarnie nie beda miaty
surowca do produkcji.

Ceny skupu mleka rosna — wigkszos¢ mleczarni z zachod-
niej Polski ptaci juz po 1,05 zt za litr, a niektére nawet 1,13
zt za litr. Mleczarnie podwyzszajg ceny, bo nie chca straci¢
dostawcow, zwlaszcza, ze po 1 maja 2004 r. gwattownie ro-
énie eksport produktow mlecznych (gtéwnie masta, Smietany,
mleka w proszku i seréw twardych) i ceny produktéw ekspor-
towych. Polskie zaktady pracuja na petnych obrotach, a mimo
to nie mogg zaspokoi¢ potrzeb handlowcéw z krajow UE.

Ceny przetworéw mlecznych rosng wiec w zachodniej Pol-
sce, w centrum i na wschodzie wolniej, poniewaz mleczamie
nie musiaty tutaj podnosi¢ cen skupu mleka. Jednak nizsze
ceny skupu w centrum i na wschodzie kraju mogg spowodo-
wac, ze tu takze mogg pojawi¢ sie cysterny z Zachodu.
W konsekwenciji moze dojs¢ do podwyzek cen mleka i jego
przetworow w catym kraju [www.gazeta:pl (7.06.2004 r.)].

Zachityéniecie sie obecnie dobrg ceng skupu mleka, ofero-
wana przez firmy z Zachodu moze stac sig przyczyna kfopo-
téw zaktaddéw, ktérym zabraknie surowca do produkciji,
a w konsekwencji spowodowac powazne ktopoty dla gospo-
darki krajowej. Korzystne warunki oferowane polskim rolni-
kom i przetwércom odbijajg sie niestety bardzo niekorzystnie
na polskich konsumentach. Ceny zywnosci w sklepach rosna
i beda rosna¢ w najblizszym czasie. Dzi$ ptacimy juz o 30%
wiecej za masto, 20% — za Smietang, 5-10% — za jogurty,
zolte sery, twarogi, niz przed 1 maja br. [www.gazeta.pl
(17.06.2004 r.)].

Polscy rolnicy, a przede wszystkim konsumenci, nie zosta-
li wezesniej poinformowani o tak duzych roznicach w cenach,
jakie wystepujg miedzy Polska a UE. Czy zmuszeni bedzie-
my do porzadnego ,zaci$niecia pasa” — czas pokaze.

Sprzedaz bezposrednia
produktow pochodzenia
zwierzecego

Stawomir Mroczkowski

ATR w Bydgoszczy

Wraz z przystapieniem Polski do Unii Europejskiej powstata
konieczno$é harmonizacji prawa polskiego do unijnego réw-
niez w zakresie sprzedazy bezposredniej produktéw pocho-
dzenia zwierzecego. W tym celu Minister Rolnictwa i Rozwo-
ju Wsi wydat Rozporzgdzenie z dnia 18 maja 2004 r. w spra-
wie sprzedazy bezposredniej (Dz.U. nr 130, poz. 1393). Te
regulacje nowelizujg weczesniejsze przepisy (Rozporzadzenie
Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 18 marca 2004 r.
w sprawie szczegotowych warunkéw weterynaryjnych, wy-
maganych przy prowadzeniu dziatalnosci zwigzanej ze sprze-
dazg bezposrednig; Dz.U. nr 50, poz. 489) i wdrazajg posta-
nowienia zawarte w odpowiednich dyrektywach obowigzuja-
cych w UE. Nowe przepisy regulujg zakres, obszar i wyma-
gania weterynaryjne dla miejsc prowadzenia sprzedazy bez-
posredniej, w odniesieniu do poszczegoéinych produktéw po-
chodzenia zwierzgcego, takich jak, m.in.: mieso, mleko, ryby
oraz okreSlajg limity produkcyjne, a takze wymagania wete-
rynaryjne, obowigzujgce przy ich wytwarzaniu.

W ramach dziatalnosci zwigzanej ze sprzedazg bezpo-
Srednig dopuszcza sie rozbiér, przechowywanie i sprzedaz
Swiezego migsa (wotowego, wieprzowego, baraniego, kozie-
go, konskiego oraz migsa drobiowego), przeznaczonego dla
ostatecznego konsumenta oraz produkcje i sprzedaz wyro-
béw z miesa czerwonego, drobiowego, migsa krolikow oraz
zwierzgt fownych (w tym takze tych utrzymywanych na fer-
mach) oraz wytwarzanie i sprzedaz produktéw migsnych,
w tym gotowych positkéw migsnych (potraw). Sprzedaz bez-
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posrednia moze obejmowac réwniez migso mielone oraz su-
rowe wyroby miesne — jezeli proces mielenia i pakowanie sg
wykonywane w obecnosci ostatecznego konsumenta, naby-
wajacego je w celach nie zwigzanych z wykonywaniem dzia-
falnosci gospodarczej i z kawatkéw miesa przez niego wybra-
nych.

Maksymalna wielko$¢ produkcji poszczegolnych grup pro-
duktéow, przeznaczonych do sprzedazy bezposredniej osta-
tecznemu konsumentowi, jest zréznicowana i moze sig¢ wa-
ha¢ od 1,5 tony tygodniowo — w przypadku migsa drobiowego
do 4,5 tony tygodniowo — w przypadku przetworzonych pro-
duktéow migsnych. Ubéj drobiu w gospodarstwie rolnym (w
ramach sprzedazy bezposredniej) nie moze przekraczaé 200
sztuk tygodniowo, przy rocznej produkcji nie wigkszej niz 10
tys. sztuk. Ubdj musi by¢ prowadzony w sposéb humanitarny
z zachowaniem przepisow sanitarnych, a sprzedaz moze by¢
prowadzona na terenie gospodarstw rolnych, ewentualnie
przez producenta na targowiskach lub w punktach sprzedazy
detalicznej, potozonych najblizej gospodarstwa rolnego.

Sprzedaz bezposérednia moze dotyczy¢ takze mleka suro-
wego, pozyskanego w gospodarstwie rolnym producenta, jak
rowniez wytwarzanych produktéw mlecznych w gospodarst-
wie. Mleko surowe oferowane do sprzedazy bezposredniegj
powinno by¢ pozyskane w sposob higieniczny oraz spetniac
wymagania weterynaryjne dla mleka surowego. Mleko owiec
i k6z, przeznaczone do przetworzenia, moze zosta¢ poddane
obrébce cieplnej w miejscu jego pozyskania, chyba ze proces
technologiczny tego nie przewiduje. Temperatura przechowy-
wanego mieka nie moze by¢ wyzsza niz 6°C, natomiast tem-
peratura mleka surowego, oferowanego do sprzedazy w gos-
podarstwie rolnym producenta, przed uptywem 2 godzin od
udoju moze by¢ wyzsza niz 6°C.

Sprzedaz bezposrednia zwierzyny townej moze by¢ reali-
zowana po odstrzeleniu, wykonanym zgodnie z prawem to-
wieckim w ramach pozwolenia na polowanie. Obejmuje ona
rozbiér i sprzedaz grubej zwierzyny fownej (nie oskdrowanej)
lub drobnej zwierzyny townej (nie wypatroszonej) oraz prze-
chowywanie i sprzedaz dziczyzny albo migsa ostatecznemu
konsumentowi, do punktéw sprzedazy detalicznej lub w miej-
scach sprzedazy bezposredniej przylegtych do pomieszcze-
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nia rozbioru (potozonych najblizej obwodu towieckiego,
w ktérym pozyskano te zwierzyne). Limity produkcyjne wyno-
sza: 200 kg migsa drobnej zwierzyny townej tygodniowo lub
800 kg miesiecznie grubej zwierzyny townej. W przypadku
zwierzat townych utrzymywanych na fermach i sprzedazy ich
miesa, a takze w przypadku uboju krolikow, limity wynosza:
200 kg migsa tygodniowo albo migsa z jednej sztuki grube;
zwierzyny lownej o masie powyzej 200 kg. Trzeba zazna-
czy¢, ze ubdj tych zwierzat musi by¢ przeprowadzony w spo-
sob humanitarny, z zachowaniem odpowiednich wymogow
sanitarnych.

W ramach sprzedazy bezposredniej dopuszcza sig patro-
szenie, odgtawianie, porcjowanie, filetowanie i odskérzanie
ryb oraz ich sprzedaz (takze sprzedaz migczakow i skorupia-
kéw) do punktow sprzedazy detalicznej lub bezpo$rednio os-
tatecznemu konsumentowi. Czynnosci te mogg by¢ wykony-
wane i prowadzone przez uprawnionego do rybactwa (w ro-
zumieniu przepisow o rybactwie srodlgdowym) lub przez wy-
konujacego rybotéwstwo morskie (w rozumieniu przepiséw
o rybotéwstwie). Poza tym dopuszcza sig produkcje lub
sprzedaz wedzonych, smazonych oraz grillowanych ryb, tu-
szek i filetéw rybnych.

Prowadzenie dziatalnosci zwigzanej ze sprzedaza bezpo-
srednig produktow pochodzenia zwierzecego jest dozwolone
po spetnieniu wymogdw weterynaryjnych i po uzyskaniu zgo-
dy powiatowego lekarza weterynarii na prowadzenie takiej
dziatalnoéci. Sprzedaz bezposrednia tych produktéw moze
by¢ prowadzona na terenie powiatu, na ktérym jest wykony-
wana produkcja lub na terenie przylegtych do niego powia-
tow. Jezeli sprzedaz bezposrednia jest prowadzona na tere-
nie kilku powiatow, powiatowy lekarz weterynarii, wtasciwy ze
wzgledu na miejsce produkcji, informuje powiatowych leka-
rzy, wiasciwych ze wzgledu na miejsce sprzedazy, o wydaniu
lub cofnieciu decyzji w zakresie dopuszczenia do sprzedazy
bezposredniej.

Regulacje prawne okreslajg takze wymagania odnosnie
pomieszczen oraz warunkéw produkcji i sprzedazy bezpo-
$redniej towarow. Konstrukcja, wymiary, uzyte materiaty bu-
dowlane oraz rozmieszczenie pomieszczen powinny umozli-
wiaé przestrzeganie zasad higieny w procesie produkgcji oraz
utatwiac ich czyszczenie | odkazanie. Wyposazenie pomiesz-
czen musi zapewnia¢ ochrone przed gromadzeniem si¢ za-
nieczyszczen i umozliwiaé stosowanie dobrej praktyki higie-
nicznej. Pomieszczenia zabezpiecza sie przed dostgpem
zwierzat, w szczegdlnoéci owadéw, ptakow i gryzoni. Sciany,
posadzki, sufity i drzwi w miejscu produkeji i sprzedazy po-
winny by¢ w dobrym stanie technicznym, nienasigkliwe
i nieprzepuszczalne oraz tatwe do mycia i odkazania. W po-
mieszczeniach powinny znajdowac sig: wentylacja wyklucza-
jaca powstawanie skroplin na Scianach i sufitach oraz na po-
wierzchni urzadzen; naturalne lub sztuczne oswietlenie nie
powodujgce zmiany barw; biezaca woda ciepta i zimna, spet-
niajgca wymagania wody przeznaczonej do spozycia przez
ludzi, w ilosci wystarczajacej do celow produkcyjnych i sani-
tarnych, przy czym léd uzywany do produkcji lub przechowy-
wania produktow pozyskuje sie wytacznie z takiej wody.

W miejscu prowadzenia dziatalnosci zwigzanej ze sprze-
daza bezposrednig zapewnia sig¢ warunki umozliwiajgce
zmiang odziezy wiasnej na odziez roboczg lub ochronng oraz
zmiane obuwia, oddzielne przechowywanie odziezy wiasnej.
Poza tym powinny byé zapewnione: wyodrebnione miejsca
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na sprzet i $rodki do czyszczenia oraz odkazania; toaleta
sptukiwana woda, ktorej drzwi wejsciowe nie otwierajg sig
bezposrednio do pomieszczenia, w ktérym sg produkty po-
chodzenia zwierzecego; co najmniej jedna umywalka prze-
znaczona do mycia rak (z ciepta i zimng woda), zaopatrzona
w srodki do mycia rak i ich higienicznego suszenia. Miejsca
prowadzenia dziatalnosci zwiazanej ze sprzedaza bezpo-
srednig wyposaza sig w niezbedne instalacje lub urzadzenia,
zapewniajgce tatwos¢ ich czyszczenia oraz odkazania. Sta-
nowiska do mycia i przygotowania surowcéw umieszcza sig
w miejscu wydzielonym i oddalonym od umywalek do mycia
rak. Instalacje, urzadzenia i sprzet, majace kontakt z produ-
ktami pochodzenia zwierzecego, musza by¢ w dobrym stanie
technicznym, skonstruowane z materiatow wykluczajgcych
mozliwosé zanieczyszczenia tych produktéow. Poza tym mu-
szg by¢ zainstalowane w sposob zapewniajacy czyszczenie
i odkazanie ich powierzchni oraz powierzchni wokét nich, nie
powinny by¢ uzywane niezgodnie z ich przeznaczeniem.
Czyszczenie i odkazanie urzgdzen i sprzgtu, majacych kon-
takt z produktami pochodzenia zwierzgcego, przeprowadza
sie z uzyciem $rodkéw nie powodujacych negatywnego wpty-
wu na produkt po jego kontakcie z oczyszczona lub odkazo-
na powierzchnig. Odkazanie sprzetu drobnego, w tym nozy
i stalek, odbywa sie w wodzie, w temperaturze nie nizszej niz
82°C. Mycie i odkazanie instalacji, urzadzen oraz sprzetu
przeprowadza sie po zakonczeniu cyklu produkcyjnego oraz
kazdorazowo po zakonczeniu pracy.

Osoby majace kontakt z produktami pochodzenia zwierzg-
cego, przy wykonywaniu czynnoéci zwigzanych ze sprzedazg
bezposrednia, powinny przestrzega¢ zasad higieny w proce-
sie produkcji i sprzedazy — przeprowadzac badania lekarskie,
uzywac czystej, w jasnym kolorze, odziezy roboczej, nakrycia
gtowy zastaniajgcego wtosy oraz obuwia roboczego; utrzymy-
wac wysoki stopien higieny osobistej, zmieniac co najmniej
raz dziennie odziez robocza, my¢ rece kazdorazowo przed
przystapieniem do pracy.

Surowiec do wytwarzania produktow pochodzenia zwie-
rzecego powinien zapewni¢ bezpieczenstwo tych produktow
oraz pochodzi¢ z gospodarstw wolnych od choréb zakaznych
zwierzat (w rozumieniu przepisow o ochronie zdrowia zwie-
rzat oraz zwalczaniu choréb zakaznych zwierzat). Kazdej
partii miesa przeznaczonego do miejsca rozbioru powinno
towarzyszy¢ $wiadectwo zdrowia, ktére przechowuje sig
przez rok od daty wystawienia. Dla kazdej partii transportowe;j
produktéw pochodzenia zwierzecego, ktéra jest przeznaczo-
na do sprzedazy bezposredniej poza miejscem przylegtym do
miejsca produkcji, wystawia sie handlowy dokument identyfi-
kacyjny, ktory przechowuje sie przez rok od daty wystawie-
nia. Surowce wprowadzane do produkcji oraz produkty po-
chodzenia zwierzecego, oferowane do sprzedazy bezposred-
niej, muszg by¢ swieze, o wiasciwych cechach organole-
ptycznych dla danego surowca lub produktu.

Obieranie, obrébka, czyszczenie oraz krojenie surowcow
wykonuje sig w sposob wykluczajacy wzajemne zanieczysz-
czenie surowcow oraz produktéow na roznych etapach pro-
dukcji. Jezeli koncowy etap produkcji jest wykonywany
w miejscu sprzedazy bezposredniej, przeprowadza si¢ go
w sposéb wykluczajgcy wzajemne zanieczyszczenie Surow-
cow oraz produktow, a takze zanieczyszczenie miejsca
sprzedazy. Surowce i produkty umieszcza sie¢ w sposob
wykluczajacy ich bezposéredni kontakt z posadzka. Natomiast
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te, ktére z uwagi na swoéj sktad wymagajg przechowywania
w szczegolnych warunkach, przechowuje sie w sposéb unie-
mozliwiajgcy ich psucie sie oraz namnazanie chorobotwér-
czych mikroorganizméw lub tworzenie sig toksyn.

Temperatura przechowywanych surowcow i produktow
jest zréznicowana w zaleznosci od ich rodzaju, ale nie moze
by¢ wyzsza niz 2-8°C. Temperatura produktow oferowanych
do sprzedazy bezposredniej w punktach sprzedazy (w tym
w punktach, ktére nie znajdujg sie w pomieszczeniach) nie
moze powodowaé¢ namnazania sig chorobotwérczych mikro-
organizméw lub tworzenia sig toksyn. Ryby oraz produkty
rybne nie moga byé powtdmie mrozone, a produkty rybne
uzyskane z mrozonych ryb nie moga by¢ mrozone. Produkty
schtadza sig niezwlocznie, jezeli jest to konieczne dla zapew-
nienia bezpieczenstwa produktow w trakcie procesu techno-
logicznego, albo po jego zakonczeniu. Rozdrabnianie lub kro-
jenie produktow poprzedza sie czyszczeniem i odpowiednim
przygotowaniem miejsca przeznaczonego do wykonywania
tych czynnosci oraz umyciem rak przez osobe, ktéra je wy-
konuje. Produkty kroi sie w miare potrzeby.

W przypadku sprzedazy potraw gotowych do spozycia (o-
ferowanych w formie luznej, owinigtych w folig lub w opako-
waniu) podaje si¢ nazwe handlowg potrawy oraz nazwy pro-
duktéw uzytych do jej wytworzenia. Natomiast jezeli nazwa

potrawy nie okre$la jednoznacznie jej skfadu lub pochodze-
nia surowca, to podaje sig informacje dotyczaca nazwy pro-
duktu i gatunku zwierzecia, od ktérego pochodzi, oraz nazwe
innych produktéw stanowigcych gtéwne sktadniki potrawy.
Jezeli potrawa zawiera dodatek kosci, ktérych zawartosé lub
ilos¢ nie wynika z nazwy handlowej, podaje sie informacje
w tym zakresie.

Surowce i produkty sprzedaje sie w warunkach uniemozli-
wiajacych ich zanieczyszczenie. Pakowanie produktow
w miejscu sprzedazy bezposredniej odbywa sie w obecnosci
nabywajacego. Materiaty opakowaniowe przechowuje sig
w oddzielnych pomieszczeniach (lub w wydzielonych miejs-
cach) w zamknigciu. Na opakowaniach zbiorczych lub trans-
portowych produktéw, przeznaczonych do sprzedazy bez-
posredniej poza pomieszczeniem przylegtym do miejsca pro-
dukcji, w celu identyfikacji producenta umieszcza sie jego i-
mig i nazwisko albo nazwe, a takze adres miejsca prowadze-
nia dziatalnoéci produkcyjne;.

Na zakonczenie trzeba zauwazy¢ i podkresli¢ podstawowy
warunek, obowigzujacy przy tej formie zbytu produktoéw po-
chodzenia zwierzgcego, ze we wszystkich miejscach sprze-
dazy oferowane lub sprzedawane mogg byé¢ wytacznie pro-
dukty wiasne, wytworzone przez podmiot prowadzacy dzia-
falnos¢ w zakresie produkcji i sprzedazy bezpoérednie;j.

IT edycja
pierwszego w Polsce interdyscyplinarnego studium podyplomowego

z zakresu zachowania sie zwierzat

— ochrona prawna

Zachowanie sie zwierzat:
zagadnienia podstawowe i aplikacyjne

organizowane przez Zaktad Psychologii Porownawczej i Ewolucyjnej Szkoty Wyzszej Psychologii Spoteczne;.
W programie studium, m.in.:

— etologia 1 psychologia zwierzat

— metody poprawy dobrostanu zwierzat hodowlanych i do§wiadczalnych

Kurs adresujemy do: hodowcéw, lekarzy weterynarii,
0s6b pracujacych ze zwierzgtami w réznych obszarach dziatalnoéci.

Wyktadowcami sa pracownicy naukowi PAN, SGGW, UW oraz SWPS.

Program realizowany bedzie podczas pigciu zjazdéw sobotnio-niedzielnych. Rozpoczgcie zaje¢ w potowie
pazdziernika 2004 r. Ukonczenie studium zostanie udokumentowane nadaniem kazdemu stuchaczowi
imiennego i zarejestrowanego certyfikatu ukoriczenia studium. Optata za studium wynosi 1950 PLN.

Zgloszenia przyjmowane sa do kofica wrzesnia br. poczty elektroniczng na adres anim-beh @swps.edu.pl oraz na adres: ,Zachowanie sig¢
zwierzat” Szkola Wyzsza Psychologii Spotecznej, p. 332, ul. Chodakowska 19/31, 03-815 Warszawa, telefon informacyjny: (22) 517 99 22
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