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Produkt tradycyjny pochodzenia zwierzecego

Zgodnie z art. 47 Ustawy z dnia 17 grudnia 2004 r. o rejest-
racji i ochronie nazw i oznaczeh produktow rolnych i sSrodkow
spozywczych oraz o produktach tradycyjnych [24] za produk-
ty tradycyjne uznaje sig produkty rolne lub Srodki spozywcze
(wymienione w zataczniku | do Traktatu'ustanawiajatcego
Wspdélnote Europejskg [23], w zatacznikach | i Il do Rozpo-
rzadzenia Rady (WE) [16] i w zalaczniku | do Rozporzadze-
nia Rady (WE) [15]) oraz napoje spirytusowe (o ktérych mowa
w Rozporzadzeniu Rady (EWG) nr 1576/89, Dz. Urz. WE L
160 z 12.06.1989, s. 60-65), ktorych jakoS¢ lub wyjatkowe
cechy i wtasciwosci wynikajg ze stosowania tradycyjnych me-
tod produkcji. Za metody tradycyjne uznaje sie te, ktore sg
wykorzystywane od co najmniej 25 lat [24]. W mys§l tak zapi-
sanej definicji za produkty tradycyjne pochodzenia zwierze-
cego uznaé¢ wiec mozna, produkowane od co najmniej cwierc-
wiecza wedtug potwierdzonych receptur, produkty z nastepu-
jacych grup zywnosci [23]:

+ Swieze migso i podroby;

+ produkty miesne (gotowane, solone, wedzone, suszone
itp.);

¢ sery;

¢ pozostate produkty pochodzenia zwierzecego (jaja,
miod, produkty mleczne, z wylgczeniem masta);

¢ oleje i thuszcze (w tym masto, margaryna, oleje itp.);

+ ryby, matze, skorupiaki i produkty na bazie ryb.

Na istotno&é wyrdznienia wéréd produktéw rolnych i srod-
kéw spozywczych kategorii produktow tradycyjnych oraz na
celowos¢ wspierania ich rozwoju zwrécono uwage w zwigzku
z dokonang w 1992 roku reorientacjg Wspdlnej Polityki Rol-
nej (tzw. reforma MacSharry’ego). Potozono wowczas nacisk
na roéznicowanie produkcji rolnej, poprawe jakosci zywnoSsci
oraz realizacje celow Srodowiskowych w rolnictwie i na ob-
szarach wiejskich [3, 5].

Do realizacji tak stawianych postulatow miata sie przyczy-
nia¢, miedzy innymi, idea promocji wyrobow specyficznych.
Duzg grupe wéréd nich stanowig produkty pochodzenia zwie-
rzecego. W Unijnym Rejestrze Chronionych Nazw Pochodze-
nia i Oznaczen Geograficznych, sposréd wszystkich 716 wy-
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kazanych produktéw jest ich 366 i stanowig one 51% wszy-
stkich zarejestrowanych nazw [27]. Liderami sg tutaj Francja
i Portugalia, w czotéwce utrzymujg sie réwniez Wiochy
i Hiszpania. W rejestrze produktow dominuje drob (36 ozna-
czen), a takze jagniecina/baranina oraz wotowina (po 23).
Reszta (po kilka zarejestrowanych nazw) dotyczy: wieprzowi-
ny (7), cieleciny () i migsa koziego (5). Z chronionych nazw
produktdéw miesnych ponad potowa to produkty wieprzowe
(46), pochodzgce w wiekszosci z Wioch i Portugalii, naste-
pnie szynka (22) oraz kietbasa (5 nazw chronionych — w tym
jedna dotyczy kietbasy wedzonej). Wymieni¢ nalezy takze
kategorie produktow takich jak: jaja, miéd czy produkty mle-
czarskie. W&réd nich na szczegélne zainteresowanie zastu-
gujg miody (21), ktére stanowig az 76% wszystkich nazw tej
kategorii. Prym wiodg tu Portugalczycy, ktérzy juz zarejestro-
wali 9 miodow, a kolejnych kilka czeka na akceptacje [6].

Wymogi bezpieczenstwa i higieny dla produktow trady-
cyjnych pochodzenia zwierzgcego

W Polsce problematyke bezpieczenstwa zywnosci reguluje
Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywno-
&ci i zywienia. Ma ona charakter ramowy i reguluje komplek-
sowo warunki konieczne do zapewnienia bezpieczenstwa
zywnoéci na wszystkich etapach tancucha zywnoéciowego,
czyli ,od pola do stotu”. Oprocz postanowien ustawy zywno-
Sciowej w naszym kraju, tak jak i w pozostatych panstwach
cztonkowskich UE, stosuje sie wprost rozporzadzenia orga-
néw ustawodawczych UE z zakresu bezpieczefstwa zyw-
nosci. Produkty zywnosSciowe pochodzenia zwierzgcego
o charakterze tradycyjnym podlegajg przede wszystkim re-
gulacji nastepujacych aktow normatywnych:

+ Rozporzgdzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE)
nr 178/2002 z dnia 28 stycznia 2002 r. ustalajgce ogblne za-
sady i wymagania prawa zywnosciowego, ustanawiajgce Eu-
ropejski Urzad ds. Bezpieczenstwa Zywnoéci oraz procedury
w sprawie bezpieczenstwa zywnosci [7];

¢ Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 2073/2005 z dnia 15
listopada 2005 r. w sprawie kryteriow mikrobiologicznych do-
tyczgcych srodkéw spozywczych [14];

¢+ Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady
(WE) nr 396/2005 z dnia 23 lutego 2005 r. w sprawie naj-
wyzszych dopuszczalnych poziomoéw pozostatoéci pesty-
cydéw w zywnosci i paszy pochodzenia roslinnego i zwie-
rzecego oraz na ich powierzchni, zmieniajgcego Dyrektywe
Rady 91/414/EWG [13];

+ Rozporzadzenie Rady (WE) nr 510/2006 z dnia 20 mar-
ca 2006 r. w sprawie ochrony oznaczen geograficznych
i nazw pochodzenia produktéw rolnych i srodkéw spozyw-
czych [16];

¢ Rozporzadzenie Rady (WE) nr 509/2006 z dnia 20 mar-
ca 2006 r. w sprawie produktéow rolnych i §rodkéw spozyw-
czych bedacych gwarantowanymi tradycyjnymi specjalno-
Sciami [15];

+ Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE)
nr 2065/2003 z dnia 10 listopada 2003 r. w sprawie $rodkow
aromatyzujgcych dymu wedzarniczego uzywanych lub prze-
znaczonych do uzycia w srodkach spozywczych lub na ich
powierzchni [8];
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¢ Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 1881/2006 z dnia 19
grudnia 2006 r. ustalajace najwyzsze dopuszczalne poziomy
dla niektérych zanieczyszczen w $srodkach spozywczych
(17];

¢ Rozporzgdzenie (WE) nr 1924/2006 Parlamentu Euro-
pejskiego i Rady z dnia 20 grudnia 2006 r. w sprawie o$wiad-
czen zywieniowych i zdrowotnych dotyczacych zywnosci
[18].

QOd dnia 1 stycznia 2006 roku we wszystkich panstwach
cztonkowskich Unii Europejskiej obowigzujg nowe przepisy
zywnosciowe, tworzace tzw. Pakiet Higiena obejmujacy czte-
ry nastepujace rozporzadzenia, ktére ustanawiajg zasady hi-
gieny srodkow spozywczych, a takze zasady postepowania
wiasciwych wtadz nadzorujgcych operatoréw sektora spo-
zywczego:

¢ Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE)
nr 852/2004 z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny
srodkéw spozywczych, ktére ustanawia ogblne zasady dla
przedsigbiorstw sektora spozywczego w zakresie higieny
srodkéw spozywczych [9];

+ Rozporzgdzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE)
nr 882/2004 z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie kontroli
urzgdowych przeprowadzanych w celu sprawdzenia zgod-
nosci z prawem paszowym i zywnosciowym oraz regutami
dotyczacymi zdrowia zwierzat i dobrostanu zwierzat [12], kto-
re ustanawia ogolne zasady wykonywania kontroli urzedo-
wych majgcych na celu sprawdzenie zgodnosci z regutami
ukierunkowanymi na:

— zapobieganie, eliminowanie lub ograniczanie dopusz-
czalnych poziomow zagrozenia ludzi — bezpieczenstwo zyw-
nosci w catym tancuchu zywnosciowym;

— gwarantowanie uczciwych praktyk w handlu zywnoécig
oraz ochrong intereséw konsumenta (wraz z etykietowaniem
zywnoéci) — handel z panstwami trzecimi i handel wewnatrz
Unii;

+ Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE)
nr 853/2004 z dnia 29 kwietnia 2004 r. ustanawiajgce szcze-
gélne przepisy dotyczace higieny w odniesieniu do zywnosci
pochodzenia zwierzecego [10], ktére ustanawia przepisy dla
przedsiebiorstw sektora spozywczego dotyczgce higieny
w odniesieniu do zywnoéci pochodzenia zwierzecego, ktore
stanowig uzupetnienie wymogéw zawartych w rozporzadze-
niu 852/2004 [9];

+ Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE)
nr 854/2004 z dnia 29 kwietnia 2004 r. ustanawiajgce szcze-
golne przepisy dotyczgce organizacji urzedowych kontroli
w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzecego prze-
znaczonych do spozycia przez ludzi [11]], ktore stosuje sie
do pasz oraz produktéow pochodzenia zwierzecego w zakre-
sie urzedowych kontroli.

Podstawg dla wyzej wymienionych rozporzadzen byto
Rozporzgdzenie Parlamentu Europejskiego i Rady nr
178/2002 [7], ktérego celem jest zapewnienie we wszystkich
panstwach cztonkowskich wysokiego poziomu ochrony zdro-
wia i ochrony intereséw konsumentéw z uwzglednieniem
zrbéznicowanej podazy zywnosci. Ponadto, w odniesieniu do
zywnosci pochodzenia zwierzecego, polskie prawo naklada
na jej producentéow wymog stosowania przepiséw Ustawy
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z dnia 16 grudnia 2005 r. o produktach pochodzenia zwierze-
cego [25], ktora wykonuje postanowienia tzw. Pakietu Higie-
nicznego. W Ustawie znalazt sig, miedzy innymi, zapis defi-
niujacy produkty pochodzenia zwierzgcego o tradycyjnym
charakterze. Za produkty takie w swietle Ustawy uznaje sig:
produkty rolne i §rodki spozywcze, o ktérych mowa w przepi-
sach krajowych i przepisach Unii Europejskiej, dotyczgcych
oznaczenh geograficznych, nazw pochodzenia i $wiadectw
specyficznego charakteru produktow rolnych i Srodkéw spo-
zywczych, oraz produkty rolne i $rodki spozywcze umiesz-
czone na liscie produktéw tradycyjnych, prowadzonej przez
ministra wtasciwego do spraw rynkéw rolnych. Wymienione
regulacje naktadajg na producentoéw zywnosci tradycyjnej po-
chodzenia zwierzecego konieczno$¢ zatwierdzenia i/lub re-
jestracji, speiniania wymagan weterynaryjnych oraz przest-
rzegania zasad dobrej praktyki higienicznej i dobrej praktyki
produkcyjnej, bedacych podstawg dla wdrozenia zasad sys-
temu HACCP. W przypadkach szczegolnych, istnieje mozli-
wos¢ zastosowania odstepstw od ogélnie przyjetych zasad
weterynaryjnych oraz higieniczno-sanitarnych dla produktéow
rolnych. Odstepstwa pozwalajg prowadzi¢ produkcje wyro-
béw o specyficznym charakterze, z zachowaniem tradycyj-
nych proceséw, nie zwalniajg jednak wytwércy od zachowa-
nia bezpieczenstwa zdrowotnego zywnosci.

Wyjatkowo traktowane sg produkty rolne wytwarzane
w celu sprzedazy bezposredniej, realizowane jako produkcja
marginalna, lokalna lub ograniczona oraz produkty o trady-
cyjnym charakterze. Szczegélne unormowania dla tych pro-
duktow zawarte zostaty w rozporzadzeniach ministra ds. ryn-
kéw rolnych, tj. w:

¢+ Rozporzgdzeniu Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi
z dnia 29 grudnia 2006 r. w sprawie wymagan weterynaryj-
nych przy produkcji produktéw pochodzenia zwierzecego
przeznaczonych do sprzedazy bezpoéredniej [21];

¢+ Rozporzgdzeniu Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi
z dnia 15 grudnia 2006 r. w sprawie szczegbtowych warun-
kow uznania dziatalnosci marginalnej, lokalnej i ograniczonej
(20];

¢+ Rozporzadzeniu Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi
z dnia 12 pazdziernika 2004 r. w sprawie wymagan wetery-
naryjnych przy produkcji produktéw milecznych o tradycyjnym
charakterze [19].

Istotne jest, aby pamietaé, iz odstepstwa: muszg wynikaé
ze stosowania przez producentéw niezmiennych, tradycyj-
nych metod wytwarzania; nie moga wptywaé negatywnie na
jakos¢ zdrowotng produktu; moga by¢ przyznane wylgcznie
wtedy, gdy wynikajg z tradycyjnych metod produkcji, a nie sg
zwigzane np. z brakiem srodkéw finansowych na dostosowa-
nie zaktadu do wymagan produkcyjnych, zawartych w ogolnie
obowigzujgcych przepisach prawnych dotyczgcych zywnosci
[2].

W ostatnim z przytoczonych Rozporzgdzen [19] stworzo-
no mozliwo5s¢ stosowania ztagodzonych wymogow weteryna-
ryjnych dla 5 produktéw tradycyjnych pochodzenia zwierze-
cego, to jest dla: redykotki, bryndzy, oscypka, buncu i zenty-
cy. Rozporzadzenie dopuszcza, migdzy innymi, wytwarzanie
tych produktéw w obiektach pasterskich lub pomieszcze-
niach produkcyjnych zapewniajacych zachowanie tradycyj-
nego charakteru wyrobéw. Sciany, podtogi, sufity i drzwi
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w tych pomieszczeniach mogg by¢ wykonane z drewna, o ile
nie bedzie ono w stanie technicznym i higienicznym negatyw-
nie wptywaé na jakos¢ zdrowotng produktow.

Mozliwoé¢ stosowania odstepstw weterynaryjnych oraz hi-
gieniczno-sanitarnych zostata stworzona juz w 1997 roku De-
cyzjg Komisji nr 97/284 z dnia 25 kwietnia 1997 r. dotyczaca
produktéw na bazie mleka [1]. Ustepstwa przyznane na mocy
Decyzji wynikaty wytgcznie z tradycyjnego charakteru pro-
duktow i dotyczyty materiatow, z ktorych zbudowane sa przy-
rzady i sprzet uzywany do produkcji lub pakowania wyrobéw
tradycyjnych oraz dojrzewalni i pomieszczen dla tych produk-
tow. Zgodnie z tymi przepisami dojrzewalnie moga sie skta-
da¢ z geologicznych naturalnych $cian oraz &cian, podtog,
stropow i drzwi, ktére: nie sg wygtadzone; nie sg nieprze-
puszczalne; moga by¢ nietrwate; nie musza byé powleczone
powfoka w jasnym kolorze; nie muszg by¢ pokryte materia-
tem nierdzewnym. Czestotliwos¢ i rodzaj czyszczenia oraz
dezynfekeji w takich pomieszczeniach powinien by¢ dostoso-
wany do typu prowadzonej dziatalnosci, w celu uwzglednie-
nia specyficznej flory znajdujgcej sig w otoczeniu [2]. Na
przyktad, na mocy Decyzji [1], jeden z francuskich seréw mo-
ze dojrzewaé w jaskiniach, bez czego nie magtby uzyskaé
swego specyficznego smaku [4].

Warunkiem sine qua non ubiegania sig o specjalne warun-
ki dla produktow tradycyjnych wytwarzanych w Polsce jest
ich wpisanie na Liste Produktéw Tradycyjnych, ktérej funkcjo-
nowanie regulujg zapisy Ustawy z dnia 17 grudnia 2004 r.
o rejestracji i ochronie nazw i oznaczen produktéw rolnych
i srodkéw spozywczych oraz o produktach tradycyjnych [24].
Obecnie wsréd 319 produktéw wpisanych na Liste okoto
34% stanowig produkty pochodzenia zwierzecego [28].

Produkty tradycyjne pochodzenia zwierzecego — zdrowie
i wysoka jakosé

Koniecznos¢ podporzadkowania sig regulacjom prawnym
przez producentéw zywnosci tradycyjnej, w tym w pierwszej
kolejnosci zasadom dobrej praktyki higienicznej i dobrej prak-
tyki produkcyjnej, a przez wielu rowniez wdrozenia zasad
systemu HACCP, jest gwarantem bezpieczenstwa zdrowot-
nego tych produktow. Warte podkreslenia jest jednak to, ze
konsumenci darzg wyroby tradycyjne zaufaniem nie tylko ze
wzgledu na ich bezpieczenstwo gwarantowane prawnie, ale
takze ze wzgledu na wieloletnia, a czgsto nawet wielowieko-
wa tradycje wytwarzania, ktéra przez pokolenia potwierdzita
zaréwno ich zdrowotne bezpieczenstwo, jak i walory smako-
we.

Wartos¢ odzywcza tradycyjnych produktéw, nawet obnizo-
na przez procesy przetwoércze (pasteryzacije, suszenie, sma-
zenie itd.), moze by¢ dla organizmu wyzsza niz w przypadku
zywnosci sztucznie wzbogacanej w witaminy i sktadniki mi-
neralne. Bukiety smakowe takich produktow sa tak specyficz-
ne, ze kto raz je poczuje, zapamietuje i ceni na zawsze. Uz-
nanie konsumentow zyskujg m.in. przetwory migsne tradycyj-
nie peklowane i wedzone, najlepiej z migsa ras zwierzat ro-
dzimych, np. swini putawskiej czy ztotnickiej. Mimo ze ich
cena jest znacznie wyzsza, co jest zwigzane z wydajnoécig
produkcji (wynosi okofo 70% — z 1 kg miesa otrzymuje sie
tradycyjnym sposobem ok. 70 dag przetworu, podczas gdy
wydajno§¢ tych samych produktow w przemysle wynosi
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200% i wiecej), wyroby takie z roku na rok sprzedajg sig co-
raz lepiej.

O wysokiej jakosci wyrobdéw zywnos$ciowych o tradycyj-
nym charakterze decyduje m.in. fakt, ze sg wytwarzane lokal-
nie na miejscu ich pdzniejszego spozycia, nie muszg by¢
wiec specjalnie konserwowane i zabezpieczane. Ich warto$¢
ma zupetnie inny wymiar niz zywno$ci standaryzowanej. Pro-
dukty lokalne cechuje cata gama roéznych smakow, ktore
w produkcji masowej zaginely, a zapewniaja przyjemnosc¢ je-
dzenia i sa mitym bodzcem dla organizmu [22].

Produkty tradycyjne, wytwarzane z uzyciem naturalnych
przypraw, sa wolne od dodatkow funkcjonalnych czy konser-
wujacych. Przed wedzeniem migso pekluje sie przez kilka dni
w naturalnej zalewie solnej z pieprzem, zielem angielskim,
lisciem laurowym oraz jatowcem, ktore nadajg wyrobom cha-
rakterystyczny aromat. Dzieki temu tradycyjne wedliny cha-
rakteryzujg sie niepowtarzalnym smakiem i zapachem. Wy-
czuwalna won aromatycznych ziét i przypraw przypomina
wedliny wyrabiane dawniej domowymi sposobami. Tradycyj-
ne wedzenie odbywa sig w komorze wedzarniczej, opalanej
polanami (olchg i bukiem badz innym drewnem owocowym),
a nie jak w przypadku masowej produkcji — wiorami. Czesto
stosuje sie tez kompozycje olchy i buku z dodatkiem aroma-
tycznej wisni. W tradycyjnej komorze wedzenie trwa znacznie
dtuzej niz w komorach stosowanych do produkcji przemysto-
wej, a sam proces produkcji tradycyjnych wedlin moze by¢
nawet dwukrotnie dtuzszy. W efekcie jednak otrzymuje sie
wyroby o smaku, aromacie i walorach zdrowotnych niemozli-
wych do uzyskania metodami przemystowymi [26].

Korzysci wsparcia rozwoju produktéw tradycyjnych
Wspomniane atrybuty wyrobéw tradycyjnych to nie jedyne
korzysci, jakie zywnos¢ tego typu niesie ze soba. Produkcja
zywnoéci tradycyjnej zwigksza réznorodnos¢ produkeji rolnej
oraz przyczynia sie bezposrednio i widocznie do dywersyfi-
kacji dochodéw w rolnictwie. Dzigki wysokiej pracochtonnosci
i wyzszym cenom, jakie osiggaja produkty specyficzne, po-
prawia sie opfacalnoé¢ produkcji rolnej. Istotny jest tutaj
zwtaszcza fakt, ze wzrost dochodéw — na zasadzie efektu
domina — dotyczy nie tylko samych producentéw, ale takze
i przetworcow, posrednikow, sprzedawcow, a zatem produkt
tradycyjny moze w widoczny sposob poprawia¢ ogélny po-
ziom zycia w regionie.

Zywnoéé tradycyjna, w tym rowniez pochodzenia zwierze-
cego, moze sie przyczynia¢ do utrzymania dotychczasowych
miejsc pracy na terenach wiejskich, a nawet kreowacé kolejne.
Konsekwencja spoteczng o niebagatelnym znaczeniu jest
wiec takze zapobieganie pustoszeniu mniej atrakcyjnych re-
gionoéw. Dzieki promocji dziedzictwa kulinarnego i kulturowe-
go wsi, produkty tradycyjne przyczyniajg si¢ do tworzenia
pozytywnego wizerunku danego obszaru geograficznego,
a w konsekwencji stajg sie czynnikiem wsparcia rozwoju tu-
rystyki i agroturystyki oraz ustug i handlu. W szerszym kon-
tekscie nalezy wiec dostrzec pozytywne skutki dla ogoélnej
aktywizacji zycia wsi i kreowania postaw przedsigbiorczosci
wsrod rolnikow.

Niewatpliwie wazka i pozytywna przestanka dla wspierania
rozwoju produktéw regionalnych jest fakt, ze produkcja ta
pozwala zachowac¢ istniejace ekosystemy i ich réznorodnosé
biologiczng oraz genetyczna, a w konsekwencji przyczynia
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sie do zachowania i ochrony Srodowiska naturalnego. Co
wiecej, na wszystkie wymienione korzysci mozna spojrzeé
takze w aspekcie narodowym, bowiem suma sumarum ko-
rzyéci te, poprzez tzw. efekt aureoli, przenoszg sie z poziomu
lokalnego na poziom regionu i kraju — kreujg zyski obywateli,
tworzg pozytywny wizerunek kraju, przyczyniajg sie do roz-
woju turystyki narodowej, poprawiajg efektywnoé¢ ekono-
miczna gospodarki, przynoszg wplywy dla budzetu, wptywaja
pozytywnie na poprawe bilansu handlowego.

Potencjalne korzysci sg wigc niebagatelne i trudne do zi-
gnorowania, zwtaszcza biorgc pod uwage ogromng spusciz-
ne kulinarna naszego kraju, a takze trendy rynkowe i potrze-
by konsumentow na rynkach Unii Europejskiej. Analizujac
przypadek Francji i Wioch, gdzie najprezniej rozwija sig pro-
dukcja wyrobhéw tradycyjnych, a takze potencjat i tradycje
polskiego rolnictwa, nalezy dostrzec fakt, ze ten dziat produk-
cji zywnoéciowej ma szansg stac¢ sig. polskag specjalnoécia.
Wedtug Marka Gasiorowkiego, kierownika projektu ,Agro-
Smak”, rynek tradycyjnych produktéw zywnosciowych w Pol-
sce jeszcze nie istnieje. W nieodlegtej przysztosci, jak wynika
z doswiadczen zagranicznych, moze on jednak stanowi¢ 5-
-10 procent catego rynku zywnosci. Bedzie to zatem co$ wie-
cej niz nisza. Mozna moéwi¢ o odrgbnym rynku wielkiej war-
tosci, ktory powinien zapewnié utrzymanie i rozwdj tysigcom
przedsigbiorstw, zwlaszcza niewielkim zaktadom rzemiesIni-
czym, gospodarstwom rolnym stawiajacym na przetworstwo
i gospodarstwom agroturystycznym [4].
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Zaktad Deratyzacji
»SZCZUROLAP”

Wiestaw i Jarostaw Dobrzenieccy
ul. Graniczna 10
87-100 Torun
tel. (0-56) 655-21-41 lub 654-65-47
tel. kom. 0 601-212-487

Wyniszczam catkowicie bytujace i docho-
dzace szczury, z gwarancja. Fermy, mieszal-
nie pasz, zaktady rolne, magazyny, bezpie-
czenistwo 100%. Metode przedstawitem w fil-
mie ,,Szczurotap”.

Dla zainteresowanych wdrazamy HACCP.
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