Fot. 9. Konkurs odchowu cieliczek w Pudliszkach

w Poznaniu. Byli oni autorami badz wspotautorami licznych
artykutéw w czasopismach rolniczych — popularyzujacych zaga-

dnienia zwigzane z hodowlg i rozrodem bydta oraz trzody
chlewnej, a takze ksigzek, broszur szkoleniowych i ulotek.

Od szesdziesieciu lat prowadzenia inseminacji w kraju
nastgpito wiele zmian, bedacych wynikiem nieuchronnego
nastepstwa ludzkich pokolen, coraz to innych wzorcéw ho-
dowlanych, czy tez preferencji konsumentéw. Zmiany te na-
stepowaty réwniez w wyniku dynamicznie rozwijajgcych sig
nauk biologicznych i technicznych. Jednym z wielu przykfa-
doéw moze by¢ sposdb konserwaciji nasienia — poczatkowo
w stanie ptynnym, nastepnie mrozonym w kulkach, a obecnie
w stomkach, przy czym zmieniata sie takze procedura oceny
i konfekcjonowania nasienia — od manualnej do w petni zau-
tomatyzowanej. Pozostata jeszcze duza przestrzen, umozli-
wiajgca wdrazanie do praktyki hodowlanej wynikéw badan
naukowych nad markerami genetycznymi, seksowaniem na-
sienia, klonowania, czy produkcji zwierzat transgenicznych.
Bo to co dzisiaj jest w sferze badan, jutro stanie si¢ normal-
noscia.

Starozytnosci
mleczarskie

Maciej Adamski, Wactaw tuczak

Uniwersytet Przyrodniczy we Wroctawiu

Spozywanie mleka uzyskiwanego od przezuwaczy jest zja-
wiskiem cywilizacyjnym. Oznacza to, ze w pewnym momen-
cie rozwoju cywilizacyjnego ludzie udomowili zwierzeta, po-
tem od zwierzat roslinozernych uzyskiwali mleko, a nastepnie
przerabiali je na masfo i sery. Ukwaszenie $wiezego mleka
na mleko zsiadte nastgpito bez udziatu cztowieka, stwarzane
byty mimo woli warunki do fermentacji mleka. Natomiast czas
i miejsca przerobu mleka u réznych ludéw sg bardzo intere-
sujgce, mozna sie o tym przekonac¢ na podstawie materiatow
archeologicznych, wzglednie Swiadectw cywilizacji starozyt-
nych. Grecy i Rzymianie kontaktowali sie z ludami pasterski-
mi, udoskonalali oraz utrwalali ich wynalazki. Wprowadzenie
mleka i jego przetworéw do zywienia cztowieka wzbogacito
jego diete, ustabilizowato zywienie i przyczynito sie do dal-
szego rozwoju cywilizacyjnego, szczegodlnie wazne byto po-
taczenie mleka z produktami zbozowymi. Warto zatem przy-
pomnie¢ wazniejsze wydarzenia z poczatkéw mleczarstwa.
Nalezy w tym miejscu zaznaczyé, ze mleczarstwo, rozumiane
jako przemystowe przetwérstwo mleka, powstato dopiero
w XIX wieku.

Ser mozna uzyskac przez zakwaszenie mleka w sposéb
naturalny. Jedng z metod jest dodatek enzymu podpuszczki,
uzyskanej z zotadkow mtodych cielat i jagniat lub dodanie ekst-
raktu z okreslonych roslin. Najwczesniej uzyskano ser typu
podpuszczkowego, opowiada sig o tym w roéznych legen-
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dach. Jedng z nich przytacza Asyryjczyk Abdall M. w swej
pracy doktorskiej (,Kultura zywienia dawnych i wspétczes-
nych Asyryjczykéw”. Wyd. DIALOG Poznan, 2001): ,Ser (ge-
weto) kojarzy sie autorowi z opowiadang przez matke legen-
dg o podrézniku, ktory prawdopodobnie pochodzit z okolic
Mezopotamii. Napetnit on mlekiem manierke (garbo), zrobio-
ng z wysuszonego zotgdka owczego i wyruszyt w dalekg
podréz. Kiedy wyczerpany przystangl, by odpoczgc i napic
sig, ogarneto go zdumienie, oto w manierce nie bylo juz mle-
ka, lecz biaty skrzep — ser. Sprobowat go i polubif”. Dowo-
dem archeologicznym na pozyskiwanie sera jest ceramika
wstegowa z otworami, jak w sicie. Przedstawione sita cera-
miczne (ryc. 1) pochodzg z wykopalisk w Brzesciu Kujaw-
skim. Na tym stanowisku znajdowano czegsto fragmenty cera-
miki perforowanej, ktére sg zgromadzone w zbiorach mu-
zeum archeologicznego w todzi i bylty opisywane w spra-
wozdaniach tego muzeum. Obiekty te, ktére dzigki amerykan-
skiemu opracowaniu Petera Boguckiego zyskaly Swiatowy
rozglos, sg dowodem na to, ze na ziemiach polskich juz 4500
lat p.n.e. przerabiano mleko na ser. Zdaniem innych autorow
ceramika z otworami mogta stuzy¢ takze do wyciskania soku
Z owocow.

Ryc. 1. Sita ceramiczne z Brzescia Kujawskiego
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Ptaskorzezby (fryzy z piaskowca) z muzeum w Bagdadzie
(ryc. 2) uznane sg za zabytek o znaczeniu Swiatowym, o wiel-
kiej wartosci artystycznej. Przedstawiono na nich jak wygla-
dato pozyskiwanie i przerob mleka 5000 lat temu. Krowy sg
dojone od tytu, a nie z boku, w obecnoéci cielat. Z uzyskanej
z mleka $mietany wyrabiane jest masto. Nalezy podkreslic,
ze fryzy te stanowig starszg informacje o wytwarzaniu masta
od wiadomosci biblijnych. W historii mleczarstwa, wedtug in-
formacji podanych przez Anderegg (Allgemeine Geschichte
der Milchwirtschaft. Orell Fussli Verlag. Zurich, 1894), w Biblii
(w dziejach Sary, Ksigga Mojzesza) znajduje sig termin
.masto”, ale dotyczy on prawdopodobnie masta z ttuszczu ko-
ziego. Wyrazniejsze okreSlenia na masto i ser znajdujemy
w ksiedze Hioba (ok. 2000 lat p.n.e.). W czasach biblijnych
masto i ser byly pozywieniem delikatesowym.

Ryc. 2. Fryzy z muzeum w Bagdadzie

W poczatkach chrzescijanstwa rozwijat sig kult Swigtych
i rownoczesnie odnotowywano cudowne zdarzenia zwigzane
z mleczarstwem. Kult sw. Wendelina, jako patrona hodow-
cow bydta i pasterzy, jest powszechny w Bawarii. Wendelin
zyt i dziatat we wczesnym Sredniowieczu, w czasach Karola
Wielkiego. Pochodzit ze szkockiej rodziny szlacheckiej. Po-
rzucit jednak dom rodzinny, dobra materialne i udat sig na
kontynent, aby poéwieci¢ sie zyciu duchowemu. Zatrzymat
sie w Bawarii, gdzie zatrudnit sie w dobrach rycerskich do
pasienia $win. Ruchliwe usposobienie trzody nie pozwalato
Wendelinowi na rozmy$lania, wiec poprosit o prace przy pa-
sieniu bydta. Liczne dzieta malarskie i graficzne przedstawia-
ja wyimaginowang posta¢ Wendelina w aureoli $wietosci z ki-
jem pasterskim, jednym z wielu jego atrybutow, na tle pasa-
cego sie stada bydfa. Po pewnym czasie Wendelin zostat
biskupem w Uim. Reprodukowany drzeworyt (ryc. 3) wykonat
Rudolf Schiestl, najstynniejszy z trojki braci malarzy tworzg-
cych w poczatku XX wieku.

Serowarstwo w klasztorach rozwineto sig na terenie dzi-
siejszej Szwajcarii w poczgtkach VI wieku. Mnisi do produkcji
sera wprowadzili cigzkie i drogie kotty miedziane. Ser byt dla
nich pozywieniem postnym. Za patrona mleczarstwa uznano
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Ryc. 3. Swiety Wendelin

zyjacego dwa wieki wczesniej sw. Teodula (wzgl. Teodolusa
349-391 r.), pierwszego biskupa Sitten w kantonie Wallis. We
wstepie do popularnej historii mleczarstwa wielkopolskiego
(Hop, szklanke mleka. Kwant s.c., Poznan 2000) Porycki pi-
sze o meczenskiej Smierci Teodula. Swiety, razem z Mace-
doniuszem i Tacjanem zniszczyli bozki w Swiatyni pogan-
skiej, otwartej na nowo przez zarzadce Frygii, za ten czyn
zginat na rozpalonej kracie. Legenda o tym jak Teodul zostat
patronem mileczarstwa jest bogata i zywa. Fresk w kaplicy
w Crepin przedstawia jak Teodul zobowigzat sig¢ by¢ stugg
diabta, gdy ten przeniesie ciezki kociot do wyrobu sera przez
przetecz do miejscowosci Breil. Jak to bywa w legendach,
gdy diabet osiggnat przetgcz potknat sig i upuscit kociot, ktory
potoczyt sie do Zermatt. Malowidto pokazuje jak Teodul je-
dzie przez doling na kotle w ksztatcie dzwonu. Atrybutem
$wietego jest dzwon u stop diabta (w domysle kociot do o-
grzewania mleka).

W mowie potocznej styszymy, ze nie nalezy ptaka¢ nad
rozlanym mlekiem. Powstanie przystowia taczy sie z cudem
sw. Jana Kantego — patrona uczonych. Byt on profesorem na
Uniwersytetecie Jagiellonskim, a przede wszystkim cztowie-
kiem o wielkiej dobroci. Pewnego razu dziewczyna sttukta gli-
niany dzban z mlekiem i z powodu tej straty rozptakata sig.
Swiety Jan Kanty pozbierat skorupy, ktére w cudowny spo-
sob odtworzyty dzbanek do mleka. Nastepnie napetnit dzban
wodg Zrédlana, ktérg w cudowny sposéb przemienit w mieko.
Artystyczng wizjg tego zdarzenia utrwalit na obrazie Tadeusz
Konicz w koncu XVIII wieku, ktéry znajduje sie w Muzeum
Narodowym w Krakowie (A. Szatapak — ,Legendy i tajemnice
Krakowa”. Wyd. Muzeum Historyczne Miasta Krakowa,
2005).
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