muja roézne kryteria oceny, takie jak ruchliwoé¢ nasienia po
rozmrozeniu, przezywalno$é, zmiany morfologiczne czy
wskazniki metabolizmu. Wtasciwa ocene wynikéw mrozenia
utrudniajg z jednej strony rézne sposoby deponowania nasie-
nia do drég rodnych maciorki (inseminacja doszyjkowa lub
domaciczna), a z drugiej wielko$¢é wprowadzanej dawki. Na-
lezy réwniez zwréci¢ uwage na to; ze pewne sposoby poste-

powania z nasieniem podczas mrozenia byly juz wczeséniej
stosowane (np. zastosowanie w rozcienczalniku do mrozenia
katalazy, plazmy nasienia innych gatunkéw zwierzat czy pro-
staglandyn), ale biorgc pod uwage zmiany w technice uznaje
si¢ te metody za bardziej dopracowane.
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Problem ottuszczenia
jagniat rzeznych

Cz. lll. Konsystencja i barwa ttuszczu

Alfred Dankowski

ATR w Bydgoszczy

Konsystencja i barwa ttuszczu jest waznym zagadnieniem
w praktyce owczarskiej i badaniach prowadzonych w réz-
nych krajach Europy Zachodniej, zwtaszcza we Francji, naj-
bardziej dotknietej wadami tych cech u jagnigt. Chociaz pro-
blem ten w Polsce jeszcze nie wystepuje, warto juz obecnie
go zasygnalizowa¢. Zmiana relacji Polski z Unig Europejska
z pewnoscig wplynie takze na choéby czesciowg zmiane for-
my sprzedazy jagniagt: z zywca na tusze chtodzone, mrozone
lub wyreby [4]. Wtedy stopien ottuszczenia, a zwtaszcza wa-
dy samego ttuszczu beda w znacznej mierze decydowaty o o-
cenie jakosci naszej produkcji. ,

Warto wspomnie¢, ze juz w 1997 r. wyeksportowano do
Unii Europejskiej 0,1 tys., a w 1998 r. — 0,2 tys. ton miesa
baraniego. | chociaz udziat w catym eksporcie owiec [8], wy-
noszacym w przeliczeniu na migso 2,3 tys. ton (2,1 tys. ton
stanowit zywiec, czyli 206 tys. szt., w tym 85% ~ jagnieta do
1 roku) byt niewielki (8,7%), to moze by¢ zwiastunem wiekszej
zmiany struktury naszego eksportu owiec do UE, do ktérej od
roku 1994 kierowane jest 90% sprzedazy (w 1993 r. 51%).

Ocena jakoéci tuszy, oprécz innych cech, dotyczy takze
konsystenciji i barwy ttuszczu, gtéwnie okrywowego (podskor-
nego). Pod pojeciem szeroko rozumianej konsystencji (w lite-
raturze francuskiej uzywa sie wieloznaczacego stowa ,tenue”
[7], w ktérym zawiera sig wlasciwo$¢ krzepliwosci w wyniku
chtodzenia w takim stopniu, zeby tuszka byla pokryta zwartg
jedrna warstwg tluszczu). Wadg jest wiec ttuszcz migkki na
catej lub nawet pewnej partii tuszy. Palce fatwo $lizgaja sie,
a powierzchnia tuszy moze byé nawet lepka, oleista, pozosta-
wiajgc wyrazne $lady na palcach.

Barwa tluszczu (nie nalezy myli¢ z barwa migsa) powinna
by¢ biatopertowa, opalizujgca. Moze jednak pod wptywem
réznych czynnikéw przybraé barwe zoétta, w roéznych odcie-
niach az do czerwonobrunatnej. Zdecydowanie zétta wyste-
puje rzadko i powinna byé przedmiotem uwagi kontroli wete-
rynaryjnej jako objaw zéttaczki. Juz w 1975 r. Kirton i wsp. [7]
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zwrdcili uwage na fakt, ze u czesci tusz wystepuje zétte za-
barwienie luszczu, nie majace jednak ujemnego wptywu na
smak migsa. Moze ono jednak powaznie zahamowac popyt.
Wady konsystencji i barwy wystepujg czesto tacznie, chociaz
nie jest to reguta [5]. Wptywajg one ujemnie zwlaszcza na
odczucia estetyczne. Oprécz tego majg wptyw, chociaz
znacznie mniejszy, na warto$¢ technologiczng (tab.), gdyz
utrudniajg precyzyjny podziat na wyreby ($lizganie sie migsni)
i powodujg silniejszy specyficzny zapach (smak) baraniny [2].
Nie stwierdzono natomiast ujemnego wptywu na przechowy-
wanie migsa w normalnych warunkach chtodzenia (0-2°C).

Nalezy jednak nadmieni¢, ze wedtug poczynionych obser-
wacji konsumenci zwracajg mniejsza uwage na kolor i kon-
systencje ttuszczu, wiekszag natomiast na ilos¢ ttuszczu, kolor
migsa, wielkosé i swiezos¢ przygotowywanych w sklepach
samoobstugowych porcji, a takze cene [7].

Przyczyny tworzenia si¢ tuszczu migkkiego, a nawet ole-
istego, nie sg jeszcze zupetnie poznane. Wydaje sig, ze jedng
z nich mogg byé zmiany w funkcjonowaniu zwacza, np.
przyspieszenie przechodzenia dawki pokarmowej ze wzgledu
na brak lub niedostateczng ilo§¢ wiékna przy nadmiarze skro-
bi, a takze zbyt duzy udziat nienasyconych kwaséw ttuszczo-
wych. W rezultacie osadzona tkanka tluszczowa zawiera zre-
dukowang ilo§¢ kwaséw ttuszczowych nasyconych o parzy-
stej liczbie wegla, na korzy$é kwaséw ttuszczowych nienasy-
conych, o rozgatezionych tancuchach i o nieparzystej liczbie
atomoéw wegla. Kwasy te wptywajg na niski punkt topnienia
i silne powinowactwo chemiczne z wodg [5, 7).

Nie jest takze znana przyczyna brgzowoczerwonego za-
barwienia ttuszczu. W przypadku jednoczesnego wystgpienia
wad barwy i konsystencji uwaza si¢, ze zmiana skiadu thusz-
czu i obecno$é wolnych rodnikéw (pobieranie pasz z zawar-
toscig zwigzkow trujgcych, dawki o obnizonym poziomie biat-
ka, nadmierny wysitek fizyczny i inne czynniki stresowe) t3-
czy sie z ostabieniem bton czerwonych ciatek krwi, ktére tat-
wo pekaja, a zawarty w nich barwnik odktada si¢ w ttuszczu
[7, 9]. Ponadto duze nasycenie ttuszczami przyspiesza zja-
wiska utlenienia, przyczyniajac sie do zabarwien, ktore
w miare czasu brunatnieja. Nie bez znaczenia jest takze fakt,
Tabela

Wplyw wad jako$ci ttuszczu na zapach i smak miesa (klatka pier-
siowa), w punktach natezenia intensywnosci, wg Jabet [2]

Tuszka z ottuszczeniem

Cecha bialym, jedinym  lekko zabarwionym mocno zabarwionym
i lekko migkkim i bardzo migkkim

Zapach 35,2 53,9 52,1

Smak 43,1 57,0 65,1

Natezenie intensywnosci w pkt.: 0 — brak, 100 — maksymalnie
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ze ttuszcz migkki odbija Swiatto w mniejszym stopniu,
w zwigzku z czym wydaje si¢ ono ciemniejsze.

Pomimo ze przyczyny obu wad nie sg dokfadnie znane,
uwaza sie, ze w wiekszym lub mniejszym stopniu moga wy-
wiera¢ wptyw ponizsze czynniki:

— genetyczne — niektore zwierzeta charakteryzujg si¢ wro-
dzonymi predyspozycjami. Stwierdzono takze, ze wady te
wystepujg czesciej u tryczkoéw, a kastracja wptywa korzystnie
na jako$§¢. Jagnieta jedynaki charakteryzujg sie ttuszczem
bardziej jedrnym niz bliznieta. Uwaza sie jednak, ze w tym
wypadku wptyw wywiera raczej fakt pobrania z mlekiem matki
wiekszej ilosci kwaséw tluszczowych nasyconych przez jedy-
naki, anizeli sam typ urodzenia [6). Istniejg takze réznice mie-
dzy rasami, czym ttumaczy si¢ we Francji zmiany natgzenia
tych wad miedzy regionami, w ktérych w przewazajacej mie-
rze hodowana jest jedna rasa lub stosuje sie jeden typ krzy-
zowania [6, 7]. Nie mozna wykluczyé pewnej zmiennoéci o-
sobniczej i skutecznej selekcji w zakresie tych kryteriow [3],
tym bardziej ze, jak stwierdzono, prawdopodobnie ojciec mo-
ze wywieraé wplyw na jako§¢ ttuszczu [5);

— zywieniowe — do momentu odsadzenia odktadany tluszcz
jest zblizony do sktadu mleka matki [7]. W pézniejszych okre-
sach wplyw wywierajg pobrane pasze, co ma szczegbine zna-
czenie w ostatniej fazie tuczu, zwtaszcza dotyczy to nadmier-
nej zawartosci skrobi w dawce w wyniku podawania duzych
iloéci pasz tresciwych ze znacznym udziatem zb6z. W wypad-
ku intensywnego tuczu, przez nawet 3 tygodnie przed ubo-
jem, warto zwiekszy¢ udziat pasz z wigksza zawartoScig ce-
lulozy (kiszonka z kukurydzy, siano, wystodki suszone), cho-
ciazby na poziomie 50% dawki dziennej. Nalezy jednak za-
znaczy¢, ze istnieja roznice migdzy rasami, dotyczace po-
szczegolnych sktadnikéw dawki, np. wystodki u zwierzat rasy
lacaune dziatajg niekorzystnie na jako$é ttuszczu. Jakosé
ttuszczu moze sie takze pogarszaé przy stosowaniu catej
dawki pasz tresciwych w formie Srutowanej (lepiej podawa¢é
zboza w catosci), pasz objetosciowych zebranych w nieodpo-
wiednich warunkach klimatycznych (sg mniej chetnie pobie-
rane). Mniej korzystnie wplywa ziarno kukurydzy i pszenicy.
Korzystnie natomiast — podawane w rozsadnych iloéciach
ziarno owsa, zyta, a takze jeczmienia ozimego, szesciorze-
dowego. Wady barwy moga by¢ tez spowodowane obecnos-
cig ré6znych barwnikéw (karotenoidy), pochodzacych z poda-
wanych pasz [9].

W badaniach, w ktérych jedna grupa zywiona byta zielon-
ka rzepaku pastewnego przez 3, 5i 9 tygodni, a druga prze-
bywata na zwykltym pastwisku, stwierdzono, ze do 5 tygodnia
kolor ttuszczu byt w obu grupach prawidtowy, natomiast po
tym okresie u 50% jagniat zywionych rzepakiem ttuszcz miat
barwe zétta. Nastgpity tez niekorzystne zmiany w watrobie
[9]. Wedtug badan przeprowadzonych przez INRA w Theix [1]
jagnieta utrzymywane na pastwiskach, otrzymujace jako pa-
sze podstawowg zielonki, charakteryzuja sie, mimo nizszej o
2,5% wydajnosci rzeznej, znacznie lepsza konsystencjg i bar-
wa Huszczu niz utrzymywane w owczarni i gtéwnie na pa-
szach treSciwych;

— postepowanie z tuszami po uboju - warunki chtodze-
nia moga, chociaz w nieznacznym stopniu, wptywa¢ na kon-
systencje i barwe tuszczu. Bedzie on tym bardziej miekki, im
temperatura chfodzenia i przechowywania bedzie wyzsza,
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a powietrze wilgotniejsze. Natomiast barwa tluszczu wydaje
si¢ by¢ niezalezna od warunkéw przechowywania. Jezeli u-
lega ona zmianie, to wptyw majg indywidualne cechy zwie-
rzecia [7]. Zdarzato sig jednak, ze tuszki z wadami konsystenciji
i barwy tluszczu przechowywane przez 4 dni w temperaturze
0-2°C pozostawaly réwnie $wieze jak tusze bez wad [2].

Obecnie brak jest prostej, rutynowej i obiektywnej metody
oceny stopnia konsystencji i barwy ttuszczu. Czynione sa
préby w tym kierunku. W laboratoriach przy ocenie konsys-
tencji postugiwaé sie mozna metodami bardziej obiektywny-
mi, w wigkszym lub mniejszym stopniu okreslajacymi te ce-
che. Wymieni¢ tu mozna stopien topliwosci, liczbe jodowa,
okreslenie sktadu kwaséw ttuszczowych spektrometrem, za-
warto§¢ wody w tluszczu. W wypadku oceny zabarwienia
bardzo obiecujace sg proby z przenosnymi, tatwymi w trans-
porcie kolorymetrami i spektrokolorymetrami. Obecnie stosu-
je sie ocene subiektywng, okreslajgc wspomniane cechy na
tuszach schtodzonych (po 12 godz.) za pomoca punktaciji od
1 do 3 lub od 1 do 5 punktéw. Skale 3-punktowg proponuje
sie stosowaé wtedy, gdy oceniajacy ma mniejsze doSwiad-
czenie oraz gdy potrzebna jest szybka ocena, nie wymagaja-
ca duzej doktadnosci.

Ponizej przedstawiamy (za miesiecznikiem Patre, w kté-
rym przedstawiono takze ocene bardziej doktadng w postaci
5 klas) ocene ujeta w 3 klasach, dotyczaca konsystenc;ji i bar-
wy ttuszczu:

klasa 1 — tluszcz podskérny na catej powierzchni jedrny
i doktadnie skrzepniety;

klasa 2 — tluszcz podskémy miekki na czesci tuszy (naj-
czesciej comber), na pozostatej powierzchni jedrny, gtéwnie
przy ogonie;

klasa 3 ~ tluszcz podskérny miekki na catej dugoséci tuszy,
czesto oleisty, lepki, pozostawiajacy $lady na dioniach.

Barwe, jak wspomiano, okre$la sie takze w trzech klasach:

1 — Huszcz podskémy na catej powierzchni tuszy bialy;
dopuszczalne lekkie zazéicenie na czesci tuszy lub bardzo
stabo widoczne na catej powierzchni;

2 — barwa tluszczu zéttopomaranczowa lub jasnobrgzowa
na catej powierzchni albo dosy¢ mocno zabarwiona na czesci
tuszy, na pozostatej za$ jasna;

3 — na catej powierzchni ttuszcz ma barwe brunatnoczer-
wong lub jasnobrazowa.

Oceny dokonuje sig¢ gtdwnie na catej dtugosci linii grzbie-
towej, zwracajac szczegoding uwage na tluszcz przy ogonie
i combrze. Oceniajac konsystencje pamigtaé nalezy, ze przy
ztym zdejmowaniu skéry tuszka moze mieé t¢ ceche nieko-
rzystng, mimo ze tluszcz jest jedrny. W celu oceny barwy
tuszki nalezy ogladaé zawsze przy tym samym oswietleniu
i obracaé ja, a nie samemu jg obchodzic.
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