Dog welfare in animal-assisted intervention (AAl) in a group of Alzheimer’s disease patients
Summary

The study was aimed at assessing the welfare of dogs employed in animal-assisted intervention (AAl) with groups of pa-
tients with Alzheimer’s disease. The study focused on registering and analysing calming signals and was conducted on
two dogs, a 3.5-year-old male and an 8-year-old female, during 19 sessions. Our observations suggest that animal welfare
in AAl is influenced by numerous factors, such as individual predisposition, training, skills acquired during the work, the
number and duration of sessions, and the number of patients taking part (group size). The less experienced dog was more
susceptible to such factors as the number of patients, duration of the session and size of the room. The work of the dog is
influenced by its handler’s theoretical and practical preparation as well as by practical experience gained during its work.
Nevertheless, even the most experienced handler is not able to fully isolate the dog from all stressful situations arising dur-
ing the sessions. The ability to recognise and interpret calming signals is not easy to acquire and requires an understanding
of canine body language and the meaning of the signals, as well as the ability to divide one’s attention. The results of our
observations suggest that further research on this subject is needed. Ensuring the welfare of AAl dogs requires the prepara-

tion of a human-independent system for monitoring the degree of stimulation of the dog during sessions.
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Procesy innowacyjne w sektorze produkcji i przetworstwa
zywnosci — do ktérego nalezy rowniez owczarstwo —w ktérym
powstajg pomysty oraz kreowane i wdrazane sg howe rozwig-
zania, w duzym stopniu wynikajg z warunkéw technologicz-
nych i rynkowych. W tym zakresie mozna wyodrebni¢ podsta-
wowe obszary gospodarowania surowcami owczarskimi.
Sektor owczarski jest miejscem kreowania innowacyjnych
rozwigzan technologicznych i produktowych, jako miejsce in-
spiracji dla dziatan innowacyjnych i ich wdrazania, odpowia-
dajacych potrzebom konsumentéw i uwzgledniajacych po-
trzeby organizacji rynku.

Szeroko pojeta innowacyjnos¢ sektora owczarskiego (cho-
wu owiec, przedsiebiorstw przetwérczych i ustugowych) oraz
procesow (technologicznych, rynkowych) i produktéw ofero-
wanych na rynku, ksztattuje obecnie pozycje rynkowg tego
sektora, decydujac o jego mozliwosciach rozwoju [18]. Istotg
innowacyjnosci na zmieniajgcym sie dynamicznie, niestabil-
nym rynku produktéw zywnosciowych jest otwarcie na nowe
potrzeby konsumentéw (wynikajgce ze zmian stylu i warun-
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kow zycia oraz procesow demograficznych) [30], na nowe
technologie i rozwigzania proceséw przetwdrstwa, na nowe
warunki rynku (np. innowacje w procesach dystrybucji) [34],
ale tez uzaleznienie od trendéw Swiatowych i sytuacji na ryn-
kach globalnych [9].

Dziatania innowacyjne stanowig podstawe nowoczesnych
strategii wzrostu gospodarczego i rozwoju uczestnikow sekto-
réw gospodarczych. Tempo zmian w sektorze zywnosciowym
(w hodowli i chowie, technice, technologii i organizaciji) spra-
wia, ze tylko podmioty gospodarcze zdolne do wprowadzania
zmian innowacyjnych sg w stanie utrzymac sie na coraz bar-
dziej konkurencyjnym rynku [33]. Dlatego tez wigkszos¢
owczarzy znajduje sie pod silng presjg wprowadzania innowa-
cji, ktére czesto wystepujg w wielu obszarach jednoczesnie,
np. nowe produkty, techniki i technologie, organizacja, relacje
z partnerami itp. [4].

Najwieksze mozliwosci w zakresie opracowania innowa-
cyjnych produktéw zywnosciowych wystepujg na rynku zyw-
nosci prozdrowotnej (funkcjonalnej), ukierunkowane na pro-
dukty pozwalajgce na stosowanie diety zgodnej z zaleceniami
lekarzy i dietetykow, zachowanie zdrowia i witalnosci [7]. Sg
odpowiedzig przetworstwa spozywczego na potrzeby konsu-
menta zorientowanego na zdrowie oraz na dziatania instytucji
krajowych i miedzynarodowych zaangazowanych w realizacje
odpowiedniej polityki wyzywienia, ktoéra jest ukierunkowana
na ograniczenie wystepowania nadwagi i otytosci oraz zwiek-
szenie aktywnosci fizycznej [13].

Produkcja owczarska zawsze stanowita tzw. tradycyjny
segment produkgji rolniczej, szczegdlnie na obszarach o trud-
nych warunkach gospodarowania — terenach podgoérskich
i gorskich, w otulinie laséw oraz parkéw krajobrazowych i na-
rodowych. Wielowiekowa tradycja owczarstwa wytworzyta
kulture pasterska, zwyczaje i tradycje, w tym takze spozycia
mleka i miesa owczego oraz produktéw z nich wytworzonych
[19]. Kryzys hodowli i chowu owiec zagraza zatem utrzyma-
niu wielu obszaréw w kulturze rolnej, utrzymaniu w réwno-
wadze srodowiska naturalnego wielu terenéw [16]. Jedno-
czesnie cenne zywieniowo produkty pochodzace z surow-
céw owczarskich nie znajdujg wtasciwego miejsca na rynku
i w diecie osob, ktére ich potrzebujg dla zachowania zdrowia
[27].
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Innowacyjne technologie w rozrodzie owiec

Wedtug opracowan Polskiego Zwigzku Owczarskiego prawie
80% krajowego pogtowia owiec obejmujg doptaty w ramach
PROW. Zaréwno Polski Zwigzek Owczarski, jak i grupa ds.
programu ochrony zasobéw genetycznych owiec i kdz, zmu-
szone sg do dziatan zmierzajgcych do wnikliwego pilnowania,
aby niektore populacje (wrzoséwka, owca pomorska, wielko-
polska i uhruska) nie przekroczyty limitéw liczebnosci (na po-
ziomie 10 tys. szt.), do ktérych, wedtug przepiséw, rasa moze
by¢ uznana za chroniong i do ktérej obowigzuje dotacja. Jest
to, oprécz wymogu jednokrotnego wykotu w ciggu roku, do-
datkowy czynnik ograniczajgcy rozwoj krajowego pogtowia.
Dlatego nalezy skorzysta¢ z mozliwosci biologicznych owiec
[17], ktoére spowodujg intensywny wzrost pogtowia, takich jak:

e zwiekszenie czestotliwosci standéwek ponad jedng rocz-
nie;

e organizacja systeméw stanéwek umozliwiajgcych uzy-
skanie wykotow przez caty rok kalendarzowy, co powinno roz-
wigzac¢ problem ciggtosci dostaw na rynek krajowy;

e zastosowanie mozliwosci biotechnologicznych zwiek-
szajacych skutecznos¢ prowadzenia zabiegéw rozrodczych
(sztuczne unasienianie, synchronizacja rui itp.);

e wykorzystanie maciorek w rozrodzie w pierwszym roku
zycia.

W pogtowiu krajowym dysponujemy dwoma rasami owiec
charakteryzujacymi sie asezonalnoscig w cyklach rujowych,
czyli nadajacych sie do wykorzystania do krycia w dowolnym
okresie roku. Sg to owce merynosowe (dwie rasy sg w progra-
mie ochrony zasobdw genetycznych owiec) oraz wrzoséwka,
ktéra réwniez jest ujeta w PROW. Owce merynosowe maja
ponadto zdolno$¢ do stanowienia co osiem miesiecy [17], co
daje mozliwos¢ zwiekszenia produkcji jagniat. Takze wrzo-
séwka moze by¢ wykorzystywana w systemie dwdch stano-
wek rocznie. A wigc dgzenie do skrocenia okresu miedzywy-
kotowego nosi cechy petnej innowacyjnosci i na starcie daje
mozliwo$¢ pozyskania nawet 3 jagniat rocznie (przy obecnym
poziomie wykazywanym jako 1,25 jagniecia rocznie od matki).

Pozostate rasy owiec charakteryzuja sie tzw. rozszerzonym
okresem aktywnosci ptciowej, dajgc mozliwosci prowadzenia
standwek przez 6-9 miesiecy rocznie. Jednak problem ten
mozna rozwigza¢ drogg zabiegow biotechnologicznych, np.
przez stosowanie rezimow swietlnych i synchronizacji rui, dzie-
ki czemu okres ciszy rujowej jest mozliwy do przetamania.

Bardzo ciekawg metodg jest uzycie maciorek do rozrodu w
pierwszym roku zycia [17]. Nalezy wyraznie podkresli¢, ze
tradycyjnym wiekiem dopuszczania maciorek do krycia w Pol-
sce jest wiek 18 miesiecy. Jednak znaczaca role odgrywaja tu
dwie cechy biologiczne: wiek uzyskiwania dojrzatosci picio-
wej, okreslany u naszych ras na 5.-7. miesigc zycia, oraz uzy-
skanie przez mtodziez masy ciata odpowiadajgcej 75% masy
ciata zwierzat dorostych. Ta druga cecha informuje, ze nie
nalezy wykorzystywa¢ w rozrodzie maciorek o masie ciata
nizszej niz 42-45 kg. W naszym pogtowiu taka masa ciata
osiggana jest w wieku 6-8 miesiecy przez maciorki merynosa
i pozostatych ras, oprécz wrzoséwki, swiniarki i owiec gor-
skich.

Maciorki kryte w pierwszym roku zycia rodzg z reguty jed-
no jagnie, co nalezy uznac¢ za prawidiowe; sg to nadal zwie-
rzeta rosngce, dodatkowo obcigzone cigzg. Tak wiec jeszcze
przed osiggnieciem przez maciorke wieku 18 miesiecy mozna
uzyskac dodatkowe jagnieta do tuczu. Innowacyjnos¢ tej me-
tody jest podkreslona wskaznikami rozrodu uzyskiwanymi
przez maciorki kryte w pierwszym roku zycia w poréwnaniu
do tych, ktore zostaty pokryte w wieku tradycyjnym (18 mie-
siecy). Maciorki kryte w pierwszym roku zycia, po odchowaniu
jagniecia, osiggajg przy nastepnych stanéwkach znacznie
wyzszg plennos¢ anizeli ich rowiesnice kryte po raz pierwszy
w wieku 18 miesiecy. Liczba potomstwa pozyskiwanego w poz-
niejszym wieku moze by¢ wyzsza nawet o 30% [17].
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Zastosowanie metod biotechnicznych w rozrodzie owiec
w pierwszej kolejnosci powinno koncentrowac sie na synchro-
nizacji rui w zalezno$ci od termindéw planowanych stanéwek.
Daje to mozliwo$¢ mniejszego rozciggniecia wykotéw — do
1 tygodnia (normalnie trwajg ok. 2 miesiecy). Koncentracja
wykotow daje mozliwosc tatwiejszego skoordynowania proce-
sOw zwigzanych z odchowem jagniat. Zastosowanie insemi-
nacji pozwala na unasienienie 1000 maciorek nasieniem po-
zyskanym od jednego tryka (tradycyjnie, w zaleznosci od me-
tody stanowienia, 1 tryk jest w stanie pokry¢ od 20 do 40 ma-
ciorek). W ten sposob tryki mogg podlegac znacznie ostrzej-
szej selekcji [17].

Charakterystyka produktéw owczarskich i potencjalne
efekty ich uzytkowania

Produkty pochodzace od owiec majg charakterystyke towaro-
znawczg i rynkowa [10]. Ich wytwarzanie oparte jest na trady-
cyjnych technologiach oraz wieloletnich procesach doskonale-
nia cech sensorycznych i smakowych. Mozna je uzna¢ za war-
tosciowe produkty tradycyjne, powigzane z kulturg oraz dzie-
dzictwem kulturowym i kulinarnym. Z drugiej strony, jak wyka-
zaty badania naukowe, zawierajg cenne sktadniki prozdrowot-
ne, sg bogate w witaminy i sktadniki mineralne, poszukiwane
przez konsumentow z grup zagrozonych chorobami cywiliza-
cyjnymi, a wrecz majg charakter produktéw prozdrowotnych,
naturalnych lekéw [3]. Decyduje to o innowacyjnym profilu pro-
duktow owczarskich i duzym potencjale rozwoju wielu produk-
téw na bazie surowcow pozyskiwanych od owiec [22].

Innowacyjny charakter majg wszystkie produkty pochodza-
ce od owiec: mieso jagniece i produkty z tego miesa, wetna
i produkty wetniane, skéry owcze, mleko i jego przetwory,
a takze srodki lecznicze i farmaceutyczne na bazie surowcow
owczarskich. Wszystkie te produkty owczarskie, mimo ze
znane i tradycyjne, posiadajg lub moga posiada¢ elementy in-
nowacyjne: nowoodkryte wtasciwosci, nowe zastosowania,
zastosowane nowe strategie marketingowe (wizerunek, mar-
ka, dystrybucja, cena, promocja), co obecnie podnosi ich war-
tos¢ rynkowag [21].

Takie produkty, jak: skory, wetna, mleko i jego przetwory
czy jagniecina sa ciggle produktami tradycyjnymi, zwigzanymi
z regionami, a takze o wyraznym profilu ekologicznym. Pro-
dukt regionalny stanowi rodzaj niematerialnej spuscizny kultu-
rowej i dlatego zastuguje na szczegodlng ochrone, a takze na-
lezytg promocje [14]. Polskimi produktami tradycyjnymi po-
chodzenia owczego zarejestrowanymi na liscie produktéw
regionalnych, ktérych nazwa jest chroniona i zastrzezona
w catej Unii Europejskiej jest bryndza podhalanska, zareje-
strowana w 2007 roku (jako pierwszy polski produkt regional-
ny), oscypek zarejestrowany rok pézniej oraz jagniecina pod-
halanska, ktéra zostata wpisana w 2012 roku [5, 35].

Wazng cechg jest tez ekologiczny charakter produkcji
owczarskiej, co daje mozliwos¢é rozwoju, wynikajgca z rosna-
cej swiadomosci i wrazliwosci ekologicznej spoteczenstwa,
szczegolnie w krajach UE [20]. Dzieki temu wszystkie produk-
ty pozyskiwane od owiec majg dodatkowe atrybuty rynkowe
i pozycje w $wiadomosci konsumentéw, co daje dodatkowe
szanse na odpowiednig pozycje rynkowg i wykorzystanie na
nowoczesnym rynku [28].

Podstawowe produkty pochodzenia owczego, czyli mleko
i mieso jagniece spetniajg wymagania dla zywnosci prozdro-
wotnej [11]. Zywno$é prozdrowotna (znana tez w literaturze
jako funkcjonalna) charakteryzuje sie takimi cechami, jak:
optymalny poziom sktadnikéw antynowotworowych i antyoksy-
dantéw — witamin A, D, E, C, B-karotenu oraz fosfolipidow,
obecnos¢ zwigzkéw stymulujgcych odpornos$é, a takze sub-
stancji o dziataniu antybakteryjnym i ograniczajacych odktada-
nie sie ttuszczu w organizmie. W wielu krajach Swiata produkty
owczarskie uznawane sa za dietetyczne i delikatesowe [25].

Profil oraz cechy innowacyjne produktow owczarskich
wskazujg na duze mozliwosci przekonania konsumentéw do
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spozywania niszowych produktéw pozyskiwanych od tego ga-
tunku zwierzat [2]. Bardzo waznym aspektem decydujgcym
o wykorzystaniu tych produktow jest uwzglednienie harmoni-
zacji dostaw miesa jagniecego na rynek, ktorej brak stanowi
podstawowg bariere dystrybucji i procesow logistycznych.
Obecny system dostosowania terminéw stanéwek do produk-
cji jagnieciny, skoncentrowanej tylko na dostawach w okresie
wielkanocnym i bozonarodzeniowym, doskonale miesci sie w
zatozeniach programu ochrony zasobéw genetycznych owiec
i koz, zmuszajacych producentéw do prowadzenia stanowek
tylko jeden raz w roku, co w efekcie wymusza uzaleznienie
rynku krajowego (gtéwnie gastronomii) od importu tych su-
rowcow w pozostatym okresie.

W efekcie krajowa produkcja jagnieciny uzalezniona jest
od dostaw na rynki zagraniczne (gtdéwnie wtoski i francuski),
natomiast rodzimy rynek uzalezniony jest od importu (gtéwnie
z Nowej Zelandii), ocenianego na podobnym poziomie jak
eksport, przy zatozeniu, ze eksportowany zywiec rzezny zo-
stanie przeliczony na tusze. Sytuacja taka decyduje o duzej
i nieuzasadnionej sezonowosci rynku miesa jagniecego, jego
destabilizacji i ograniczonym znaczeniu mechanizméw rynko-
wych dla ksztattowania popytu krajowego i wsparcia podazy
jagnieciny z produkcji krajowej, a tym samym wsparcia dla
wzrostu dochodowosci produkcji owczarskiej [29].

Innowacyjnos¢ produktéw owczarskich

Mieso owcze z biologicznego i medycznego punktu widzenia
jest fenomenem, gdyz dotychczas nie wykryto u owiec nowo-
tworéw ztosliwych. W organizmie tych zwierzat wystepuje
czynnik ochronny. Wytworzone przez organizm owcy kwasy
orotowe sg stosowane do produkcji antyrakowych preparatow
medycznych i lekow. Kwasy te znajduja sie we wszystkich or-
ganach i miesniach, a szczegodlnie w watrobie, $ledzionie i ser-
cu oraz mleku. Czynnikiem hamujacym wystepowanie i rozwgj
nowotworéw u owiec sg sprzezone dieny kwasu linolowego
wystepujace w tluszczach. Sprzezony kwas linolowy (conjuga-
ted linoleic acid — CLA) jest naturalnym sktadnikiem mleka
i miesa owczego. Zapobiega on otytosci, hamuje osteoporoze,
stymuluje uktad odpornosciowy, ma dziatanie antymiazdzyco-
we i antynowotworowe [6]. Przeprowadzone badania in vitro
na komoérkach ludzkich wykazaty, ze CLA wstrzymuje rozwdj
ztosliwych czerniakéw, raka okreznicy, odbytu, ptuc, piersi
i sutka. CLA dziata kompleksowo [12], nie tylko podczas inicja-
cji (mutacji komorek do komorki rakowej), lecz takze podczas
promocji (namnazanie komoérek nowotworowych) i progres;ji
(powiekszanie guza i przerzuty na inne organy).

Mieso jagniece polecane jest jako zywnos$¢ dietetyczna
szczegolnie dla matych dzieci i ludzi starszych. Jest ono bo-
gatym zrédtem potasu, fosforu, zelaza, cynku i siarki. Dzienna
porcja jagnieciny (150 g) pokrywa zapotrzebowanie osoby do-
rostej na potas w 17-19%, na fosfor w 18-39%, na zelazo
w 27-41%, na cynk w 25-40%. Jagnigcina wypada korzystniej
w poréwnaniu z miesem pochodzacym od innych zwierzat.
Sktad miesa jagniecego zblizony jest do sktadu wotowiny, a pod
wzgledem ottuszczenia i kalorycznosci osigga o wiele ko-
rzystniejsze wyniki niz wieprzowina. Dla pacjentow ze scho-
rzeniami degeneracyjnymi centralnego uktadu nerwowego
opracowano specjalng diete, w ktorej zaleca sie podawanie
miesa jagniecego [24].

Mleko owcze jest bogatym zrédtem wielu sktadnikéw o duzej
wartosci odzywczej, w poréwnaniu z mlekiem krowim zawiera
wiecej ttuszczu i biatka, jest bogatsze w witaminy i sktadniki
mineralne. W mleku owczym znajduje sie najwiecej takich
aminokwasoéw, jak: leucyna, lizyna, walina oraz fenyloalanina.
Mleko owcze jest bardzo rzadko spozywane bezposrednio,
gtéwnie jest przetwarzane na bardziej trwate produkty. Leka-
rze zalecajg picie mleka owczego osobom cierpigcym na
osteoporoze (zawiera duze ilosci tatwo przyswajalnego wap-
nia) oraz dzieciom majacym uczulenie na mleko krowie. Jed-
norodnos¢ i homogennos¢ mleka owczego sprawia, ze pro-

przeglad hodowlany nr 6/2017

dukty z niego wytworzone sg tatwiej przyswajalne przez orga-
nizm cztowieka [32]. Zaletg mleka owczego jest duzy udziat
suchej masy. Dzieki temu w produkcji napojow nie stosuje sie
dodatkowych zagestnikow; sg one catkowicie naturalne i wol-
ne od dodatkéw. Naukowcy polscy wykryli antynowotworowe
wiasciwosci mleka owczego, a takze wykazali, ze sery owcze
likwidujg ,zty” cholesterol i wspomagajg produkcje ,,dobrego”
cholesterolu.

Mleko owcze w poréwnaniu z mlekiem innych gatunkéw
zwierzat oraz mlekiem ludzkim zawiera najwiecej kwasow
orotowych. Wytwarzane przez organizm owcy (mleko, narza-
dy, mieso) kwasy orotowe sg wykorzystywane do produkcji
antyrakowych preparatéw medycznych i lekéw. Wyciagi ze
Sledziony i watroby od dawna sg wykorzystywane w medycy-
nie, przede wszystkim w terapii nowotworow ztosliwych.
Opracowany przez szwajcarskich lekarzy ,eliksir mtodosci”
jest wyciggiem z watroby owczej o bardzo wysokim poziomie
kwasow orotowych; stosuje sie go w kuracjach antyrakowych
i skutecznie zwalcza choroby wieku u osob starszych.

Produkty z mleka owczego sg wytwarzane zazwyczaj na
niewielkg skale i od razu przeznaczane do konsumpcji — wta-
snej lub sprzedazy na straganach, bazarach lub w matych
regionalnych sklepikach. Mleko owcze jest doskonatym su-
rowcem do przerobu na sery miekkie i twarde dojrzewajace
oraz napoje fermentowane naturalne i smakowe. Oryginalne
sery owcze sg specjatem sezonowym. Wytwarza sie je od
maja do przetomu wrzesnia i pazdziernika, kiedy owce pasag
sie na goérskich halach. Sery owcze sg produktami regionalny-
mi i relatywnie trudno je znalezé w klasycznej ofercie sklepdw.
Najbardziej znanymi gatunkami seréw z mleka owczego sa:
bundz, bryndza i oscypki. Na Podhalu mleko to przerabia sie
metodami tradycyjnymi na bundz, z ktérego czesto w zakta-
dach mleczarskich produkuje sie bryndze. W bacéwkach pro-
dukuje sie takze oscypki i redykotki — twarde sery wedzone
z masy parzonej [23].

Z siary owczej, wydzielanej w ciggu 6 godzin po porodzie,
wyizolowany zostat kompleks polipeptydowy bogaty w proline
(PRP), ktéry oprocz wtasciwosci immunotropowych wykazuje
réwniez wiasciwosci prokognitywne. PRP usprawnia funkcje
pamieciowe, pozwala na poprawe nastroju i zdolnosci po-
znawczych starszych osob. Podawany pacjentom w postaci
tabletek Colostrinin TM wykazywat pozytywne efekty w przy-
padku choroby Alzheimera [1].

Weftna owcza jest doskonatym ekologicznym surowcem dla
przemystu witokienniczego i odziezowego. Jako surowiec wio-
kienniczy charakteryzuje sie dobrg ochrong cieplng, zdolno-
Scig do przedzenia, odpornoscig na ogien, duzg sprezysto-
Scig, znaczng wytrzymatoscig na rozerwanie. Odziez z weiny
moze by¢ alternatywg dla mniej zdrowych wyrobéw z wtdkien
syntetycznych [17]. Takie cechy, jak: zdolnos¢ do spil$niania,
higroskopijnos¢, cieptochtonnos¢, sprezystosc, plastycznosé
itp. powoduja, ze wyroby z tego surowca wptywajg korzystnie
na zdrowie, fagodzg réznego rodzaju dolegliwosci reumatycz-
ne i zapewniajg komfortowy wypoczynek. Wyroby z polskiej
wetny, np. kotdry, koce, poduszki, ocieplacze, kamizelki,
utrzymujg temperature ciata na statym poziomie, przepusz-
czajg powietrze, zapewniajgc dobrg wentylacje, wtasciwe od-
dychanie skory i dotlenienie organizmu podczas snu, zobojet-
niajg jony dodatnie, poprawiajac w ten sposob ogoing kondy-
cje i samopoczucie.

Wetna owcza zastosowana w budownictwie jest energo-
oszczedna i nie ma negatywnego wptywu na srodowisko, jak
tradycyjne materiaty izolacyjne. Izolacja wetng owczg wyma-
ga mniej niz 15% energii potrzebnej do wytworzenia izolacji
z widkna szklanego. Zaletg wetny jest tez mozliwos¢ wchta-
niania wilgoci z powietrza i uwalniania jej bez wptywu na
sprawnosc¢ cieplng. Zimg wetna uwalnia energie w postaci
ciepta i pochtania wilgo¢, w miesigcach letnich zas$ uwalnia
wilgo¢ i w ten sposob chtodzi budynek. Z wetny owczej mogq
by¢ wytwarzane maty laminowane jednostronnie wtdkning lub
folig aluminiowsg i strzepki wetniane do wykonywania izolac;ji
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wdmuchiwanych. Wetna charakteryzuje sie dobrg izolacyjno-
Scig termiczng i akustycznag, jest trwata, nie pyli w trakcie cie-
cia i nie stanowi pokarmu dla gryzoni. Polecana jest do ocie-
plania poddaszy uzytkowych [8, 31]. Wetna jest waznym ma-
terialem stosowanym w zréwnowazonym budownictwie [15].

Skory owcze sa stosowane w przemysle odziezowym, a moz-
liwosci ich wykorzystania zalezg od jakosci surowca. Mozna
wyrozni¢ skory owcze futrzarskie, kozuchowe i smuszkowe.
Uszlachetnione skory sg cennym surowcem wykorzystywa-
nym do produkcji imitacji futer szlachetnych, kozuchoéw, galan-
terii skorzanej (ptaszczy, kurtek, rekawiczek, kamizelek,
spddnic). Dodatkowo mozna je zastosowac¢ do wytwarzania
ocieplajgcych podpinek, obszy¢ ubran, pokrowcéw samocho-
dowych, okry¢ tozek, foteli i dywandw [26]. Wedtug opinii ku-
Snierzy, skory na okrycia wierzchnie pochodzgce od owiec
o welnie mieszanej charakteryzujg sie lepszymi walorami
uzytkowymi, a wiec migkkoscig i plastyczno$cia. Delikatne
skory wrzosoéwek sg doskonate do szycia kurtek réznego ro-
dzaju oraz eleganckiej odziezy wyjsciowej. Podobnymi zale-
tami cechuje sie odziez wyprodukowana ze skor polskiej owcy
gorskiej, jest jednak nieco ciezsza. Skory ze zwierzat star-
szych wykorzystywane sg gtéwnie jako podktady pod posciel
na t6zko oraz chodniki. Jest to szczegdlnie zalecane dla os6b
ze schorzeniami reumatycznymi. Poza tym surowiec ten jest
przydatny do produkcji lekkiego obuwia domowego.

Nawoéz naturalny w postaci obornika owczego jest bardziej
wartosciowy niz nawoz konski, bydlecy i $winski. Nawoz
owczy zawiera wiecej substancji organicznych oraz azotu i po-
tasu, a wiec moze wptywaé na wyzsze plony uzyskiwane w pro-
dukgiji roslinnej. Owce moga by¢ wykorzystane do nawozenia
terenéw trudno dostepnych dla maszyn rolniczych, ze wzgle-
du na ruchliwo$¢ tych zwierzat oraz umiejetnosci pokonywa-
nia nieréwnosci i przeszkod terenowych [17]. Obornik owczy
moze by¢ wykorzystany do produkcji biogazu, co jednocze-
$nie poprawia bilans gazéw cieplarnianych w gospodarstwie.
Metan z obornika wykorzystuje sie do produkcji energii, nie
uwalnia sie go do atmosfery. Gospodarstwa moga uzyskac
dodatkowe przychody bez pogorszenia wtasciwosci nawozo-
wych obornika.

PODSUMOWANIE

Wzrost konkurencyjnosci polskiego rolnictwa, w tym produkcji
miesa, mleka, skér i wetny owczej, zalezy w duzej mierze od
wysokiej jakosci podstawowych czynnikow produkcji oraz
optymalnie skalkulowanych naktadéw inwestycyjnych. Jedno-
cze$nie wzrost konkurencyjnosci powinien odbywac sie po-
przez rozwoj zrownowazonej produkcji w zgodzie ze srodowi-
skiem naturalnym i potrzebami spotecznymi oraz zapewnie-
nia bezpieczenstwa zywnosci.

Wymdg innowacyjnosci stanowi powazne wyzwanie dla
hodowcdéw, producentéw i firm sektora owczarskiego w Pol-
sce, znajdujacego sie w kryzysie strukturalnym. Wobec sta-
bosci podmiotéw tego sektora, a takze sfery B+R (badawczo-
-rozwojowej) w zakresie wdrazania innowacji, sytuacja ta wy-
maga wsparcia ze strony instytucji publicznych. Niezbedna
jest takze identyfikacja potrzeb hodowcdéw, producentow,
przedsiebiorstw i konsumentow na rynku produktéw owczar-
skich, takze wobec nielicznych badan tych potrzeb dla proce-
séw ksztattowania innowacyjnego tancucha owczarskiego.

Rozwigzaniem dla sektora owczarskiego i kierunkiem, w kto-
rym powinien sie rozwijac¢ sg innowacyjne i prozdrowotne pro-
dukty owczarskie wysokiej jakosci, uzyskane poprzez zrow-
nowazony rozwoj catego sektora owczarskiego oraz wykorzy-
stanie nowych technologii i zasobéw produkcyjnych, w zgo-
dzie z politykg prozdrowotng, nowymi potrzebami konsumen-
téw oraz Srodowiska naturalnego i spotecznego.
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