Analysis of adaptation of Olkuska sheep to a new environment on the basis of the mineral composition of fodder

Summary

The aim of this study was to explain the differences in the prolificacy of Olkuska sheep flocks based on the mineral
composition of fodder. A flock of Olkuska sheep from the county of Myszkéw (GPS:50.565460, 19.307009), with docu-
mented prolificacy of about 200%, brought to the Swojec Agricultural Experimental Station of the Wroctaw University
of Environmental and Life Sciences (GPS: 51.1157170, 17.1519120), showed a decrease in prolificacy to a level of 130-
157%. The mineral composition of fodder was analysed using samples of meadow hay from three farms raising Olkuska
sheep: (1) the Swojec Agricultural Experimental Station of the Wroctaw University of Environmental and Life Sciences
(used to feed the flock analysed), (2) the county of Myszkéw (where the breed originated) and (3) the Zelazna Agricultural
Experimental Station of the Warsaw University of Life Sciences (source of male reproductive material; GPS: 51.867222,
20.136111). Additionally we analysed wool fibres of an Olkuska ram which were produced in part at the Zelazna station
and in part at the Swojec station. The mineral composition of the hay and wool were determined by electron microscope
analysis. Significant differences were found between the percentages of elements in the meadow hay from the three
different environments (P<0.05). The concentration of Na, Mg, Ca and Cu was 1.5-2 times higher in the meadow hay
from the Zelazna station and Myszkéw Country than in the hay from the Swojec station. The hay from the Swojec sta-
tion had higher (2-3-times) content of Cl and K and the lowest content of Cu. The effect of the nutritional environment
was also seen in the content of elements in the wool fibres. The mineral content of the meadow hay — the main dietary
component — may have contributed to the low prolificacy of the Olkuska sheep at the Swojec station due to the low level
of Ca, P and Cu. Information on differences in the mineral composition of the soil, fodder and hair of livestock may serve
as an indirect source of information on the problems of adaptation of animals to a new environment, and should not be

overlooked in animal husbandry.

KEY WORDS: Olkuska sheep, environment, hay, wool, chemical elements

Rezultaty badan dotyczacych
efektow tuczu oraz jakosci
miesa jagniat zywionych
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Osiggniecia w dziedzinie badan dotyczgcych zywnosci i zywie-
nia kierujg coraz wiekszg uwage konsumentow na jakosc¢ pro-
duktow. Zainteresowanie budzi szczegdlnie zywnosé funkcjo-
nalna, majgca istotne znaczenie dla statusu zdrowotnego orga-
nizmu cztowieka. Owce stanowig cenne zrodito tego rodzaju
zywnosci, a jagniecina wyrdznia sie walorami prozdrowotnymi
[10]. O jej jakosci zdrowotnej decyduje w duzej mierze udziat
pasz naturalnych w zywieniu jagnigt i zasadniczo im jest on
wyzszy, tym wyzsza jako$¢ miesa [14]. W zimowym zywieniu
jagniat jako pasze podstawowe stosuje sie kiszonki, gtéwnie
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z traw oraz roslin z upraw polowych, wsrdd ktérych najbardziej
rozpowszechnione sg lucerna i koniczyna czerwona. Rodzaj ki-
szonki moze miec¢ istotny wptyw na cechy uzytkowosci miesnej
jagniat [7]. Szczegdlng role w tym zakresie przypisuje sie koni-
czynie czerwonej, m.in. ze wzgledu na wysokg aktywnosc¢
oksydazy polifenolowej (PPO) hamujace;j lipolize i proteolize
zwacza [3, 18, 19]. Fraser i wsp. [4] oraz Lourengo i wsp. [8]
wykazali jednoznacznie, ze wprowadzenie do diety jagnigt koni-
czyny czerwonej, tak w formie zielonki, jak i kiszonki, wywotuje
zmiany w zakresie jakosci zdrowotnej miesa. Rdznice w skta-
dzie frakcji weglowodanowych oraz w przebiegu fermentacji
podczas zakiszania roznych surowcow roslinnych mogg wpty-
wac na wielko$¢ pobrania kiszonek. Réwnoczes$nie rodzaj su-
rowca determinuje procesy proteolizy, lipolizy oraz deaminacji i
dekarboksylacji aminokwasow, co w konsekwencji wptywa na
pobranie energii, zwigzkéw azotowych oraz lipidow. Nastepczo
moze to oddziatywac¢ na produkcyjnos¢ zwierzat zywionych
réznymi kiszonkami, jak i na jakos¢ pozyskiwanych produktéw.

Badania w tym kierunku zostaty podjete w Katedrze Hodow-
li Owiec i Koz przy $cistej wspotpracy z Katedrg Zywienia Zwie-
rzat i Paszoznawstwa oraz Towaroznawstwa i Przetwdrstwa
Surowcow Zwierzecych UWM w Olsztynie. Ich celem byto okre-
Slenie efektéw zywienia jagnigt kiszonkg z trawy, lucerny lub
koniczyny czerwonej. Przeprowadzono je na 24 tryczkach jedy-
nakach owcy kamienieckiej, odtgczonych od matek w wieku ok.
70 dni. Tryczki podzielone na 3 analogiczne grupy zywiono
przez 60 dni kiszonkami sporzgdzonymi w balotach cylindrycz-
nych, stosowanymi ad libitum: grupa KC — kiszonka z koniczyny
czerwonej, grupa L — kiszonka z lucerny i grupa T — kiszonka z
trawy. Tryczki utrzymywano przez caty okres badan w indywi-
dualnych kojcach, w tych samych warunkach mikroklimatycz-
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nych, rejestrujgc ilos¢ zadawanych pasz i niewyjadow. Poza ki-
szonkg wszystkie tryczki otrzymywaty 0,5 kg/szt./dzien Sruty
jeczmiennej oraz 12,5 g/szt./dzien premiksu (2,5% dawki paszy
treSciwej). Premiks mineralno-witaminowy zawierat: weglan
wapniowy (15,95%), chlorek sodowy (10%), tlenek magnezowy
(5%), fosforan sodowo-wapniowy (4%), mikroelementy (Mn, Zn,
Cu, Se, Co), witaminy (A, D, E oraz z grupy B). Prébki stosowa-
nych pasz poddano analizom chemicznym przed rozpoczeciem
doswiadczenia oraz 3-krotnie w trakcie trwania doswiadczenia
zywieniowego.

Rezultaty badan opublikowano w 3 rozprawach naukowych
[11, 12, 17]. Istotg tych badan byto okreslenie mozliwosci od-
dziatywania na produkcyjnosc¢ jagniat, w tym szczegdlnie na
jakosc¢ jagnieciny poprzez czynnik zywieniowy, a konkretnie
rodzaj kiszonki zastosowanej w tuczu. W niniejszym opracowa-
niu zaprezentowano wazniejsze cechy charakteryzujgce tem-
po wzrostu jagnigt oraz jakos$¢ ich miesa, z uwzglednieniem
jego cech prozdrowotnych. Opracowanie wskazuje na pewne
tendencje, ktére powinny by¢ weryfikowane w dalszych pra-
cach z tego zakresu, zanim zostang opracowane zalecenia
praktyczne.

Jakos$¢ kiszonek i pobranie skltadnikéw pokarmowych

Kiszonki doswiadczalne wyprodukowano w Stacji Doswiad-
czalnej w tezanach, nalezgcej do Uniwersytetu Warminsko-
-Mazurskiego w Olsztynie. Do badan uzyto zielonki z drugiego
pokosu lucerny (odmiana Alba), koniczyny czerwonej (odmia-
na Nike) i kostrzewy czerwonej (odmiana Godolin) bedacych w
drugim roku wegetacji. Wszystkie rosliny skoszono w 44-dnio-
wym odroscie, tego samego dnia. Surowiec zbierano prasg
zwijajaca firmy Claass (gestos¢ 180 kg suchej masy/m?) po 48
godzinach podsuszania na pokosach. Czas pomigdzy uformo-
waniem beli a jej hermetycznym zabezpieczeniem nie prze-
kroczyt 60 minut. Baloty zostaty owinigte 6 warstwami folii roz-
ciggliwej (30 yum x 750 mm), owijarka stacjonarng SIPMA Ltd.
Biatystok.

Dane przedstawione w tabeli 1. wskazuja, ze badane kiszon-
ki roznity sie zawartoscig analizowanych sktadnikéw chemicz-
nych oraz produktéow fermentacji.

Zawartos¢ suchej masy w kiszonkach z trawy i koniczyny
czerwonej byta wieksza (p<0,01) w poréwnaniu do kiszonki z

Tabela 1

Sktad chemiczny kiszonek oraz pobranie z nich sktadnikow pokarmo-
wych [17]

. Kiszonki
Wyszczegdlnienie SEM
KC L T
Sucha masa (g/kg) 420,74 359,85 413,54 15,51
pH 4,58 4,49 4,35 0,055
Zawarto$¢ w suchej masie (g/kg)
biatko surowe 159,90 167,22 155,2° 6,64
NDF 509,38 462,° 590,14 13,82
ADF 426,08 434,92 395,3° 1417
N biatkowy (g/kg N ogoinego) 499,42 392,3* 506,5% 15,81
N amonowy (g/kg N ogolnego)  23,4° 66,42 17.5° 3,42
kwas mlekowy 46,3° 38,1¢ 54,22 4,22
kwas octowy 7,38 14,0~ 15,4~ 112
kwas mastowy 3,2 1,4 21 1,19
LKT 13,90 16,32 19,72 1,67
EM (MJ) 9,66 9,98 8,35 0,22
Dzienne pobranie (g)
sucha masa 519,78 645,60 528,28 25,2
biatko surowe 83,18 108,74 82,88 218
EM (MJ) 5,028 6,44~ 4,418 0,22

KC - koniczyna czerwona, L — lucerna, T — trawa

NDF — wiékno neutralno-detergentowe, ADF — widkno kwasno-detergentowe,
N — azot; LKT — lotne kwasy tluszczowe; EM — energia metaboliczna.

A, B -p<0,01; a, b — p<0,05
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lucerny. Istotne roznice migedzy kiszonkami wystgpity w zawar-
tosci NDF (p<0,01) i ADF (p<0,05). Kiszonka z trawy zawierata
najwiecej NDF, a najmniej ADF. Z kolei kiszonka z lucerny cha-
rakteryzowata sie najnizszg zawartoscig NDF i najwyzszg za-
wartoscig ADF. W tej kiszonce wystepowato wiecej niz w pozo-
statych biatka surowego (p<0,05) oraz azotu amonowego
(p=0,05). Jednoczes$nie cechowata sie ona najnizszym udzia-
tem azotu biatkowego w azocie ogdlnym (p<0,05). Kiszonke z
trawy wyrdzniata intensywnosc¢ fermentacji, o czym Swiadczy
najwigksza zawarto$¢ kwasu mlekowego (p<0,05) i octowego
(p<0,01) oraz LKT (p<0,05). Najmniej kwasu mlekowego
(p=0,05) stwierdzono w kiszonce z lucerny, natomiast najnizszy
(p=0,05) poziom LKT, w tym kwasu octowego (p<0,01), wyste-
powat w kiszonce z koniczyny czerwonej. R6znice w jakosci ki-
szonek rzutowaty na pobranie skfadnikow pokarmowych. Ja-
gnieta zywione kiszonkg z lucerny (grupa L) pobieraty istotnie
wiecej suchej masy, biatka oraz energii (p<0,01) pochodzacych
z kiszonki w poréwnaniu do jagnigt zywionych pozostatymi ki-
szonkami. U jagniagt otrzymujgcych kiszonke z koniczyny czer-
wonej (grupa KC) stwierdzono wyzsze, w stosunku do jagniagt
otrzymujacych kiszonke z trawy (grupa T), pobranie EM pocho-
dzacej z kiszonki (p<0,05), natomiast zblizone byto pobranie
suchej masy.

Tempo wzrostu jagniat

Dane charakteryzujgce tempo wzrostu tryczkow przedstawiono
w tabeli 2.

Tabela 2
Masa ciata oraz przyrosty dzienne [17]

Wyszczegolnienie Grupa SEM
KC L T
Masa ciata (kg)
na starcie 22,63 22,63 22,71 0,22
po 60 dniach badan 33,662 34,69 31,758 0,42
Przyrosty dobowe (g) 183,852 201,04 150,598 6,42
Wykorzystanie paszy (kg s.m./kg) 5,212 5,392 6,36° 0,07

KC — koniczyna czerwona, L — lucerna, T — trawa
A, B -p=<0,01; a, b—p=<0,05

Srednia masa ciata tryczkéw, zblizona na starcie we wszyst-
kich grupach, byta istotnie zréznicowana po 60 dniach do-
Swiadczenia. Po 60-dniowym okresie tuczu najwyzszg mase
ciata uzyskaty tryczki grupy L, przewyzszajgc o 2,94 kg
(9,25%) grupe T (p<0,01). Tryczki grupy KC takze uzyskaty
koncowg mase ciata wyzszg w poréwnaniu z tryczkami grupy
T, a przewage wynoszacg 1,91 kg potwierdzono statystycznie
przy p<0,05. W grupach otrzymujacych kiszonki z motylkowa-
tych odnotowano lepsze wykorzystanie sktadnikow pokarmo-
wych pasz w poréwnaniu do grupy zywionej kiszonka z trawy
(p=0,05).

Jakos¢ miesa

Préby do oznaczenia cech jako$ci migsa pobierano z migesnia
longissimus dorsi, po 24 godzinach chtodzenia tusz w temp.
4°C. Wyniki analizy podstawowego sktadu chemicznego miesa
tryczkow oraz jego cech fizykochemicznych i sensorycznych
przedstawiono w tabeli 3. Wykazano, Zze mieso tryczkow zywio-
nych kiszonkg z koniczyny czerwonej charakteryzowato sie
wiekszg zawartoscig ttuszczu w poréwnaniu z miesem zwierzat
zywionych kiszonkg z kostrzewy czerwonej (p<0,05). Srednia
zawarto$¢ pozostatych podstawowych sktadnikow chemicz-
nych (sucha masa, biatko ogdlne, popidt) w miesie jagniat po-
réwnywanych grup byta zblizona.

Nie stwierdzono istotnych réznic miedzy $rednimi warto$cia-
mi pH,, migsa tryczkéw oraz wartosciami parametréw L* (ja-
snos¢), a* (udziat barwy czerwonej) i b* (udziat barwy zottej),
charakteryzujgcych barwe ich miesa. Mieso tryczkéow zywio-
nych kiszonka z kostrzewy czerwonej odznaczato sie wigkszym
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Tabela 3
Cechy jakosci miesa [12]

Grupa

Wyszczegolnienie SEM
KC L T
Sktad chemiczny (%)
sucha masa 24,6 23,9 23,7 0,20
biatko 19,8 19,7 19,9 0,12
ttuszcz 3,512 2,56 2,32° 0,23
popioét 1,07 1,11 1,10 0,01
pH,, 5,65 5,65 5,66 0,02
Barwa
L* 43,9 43,7 43,0 0,47
a* 13,6 13,4 13,5 0,15
b* 13,5 13,4 13,2 0,25
Wodochtonnos$¢ (cm?) 6,96 7,30 7,04 0,21
Wyciek naturalny (%) 2,27° 2,77 3,292 0,18
Wyciek termiczny (%) 35,308 36,068 39,554 0,61
Cechy sensoryczne (pkt.)
intensywno$¢ zapachu 4,07 3,81 3,94 0,16
pozgdalno$¢ zapachu 4,57 4,38 4,38 0,13
intensywnos¢ smaku 4,43 413 4,38 0,10
pozadalno$¢ smaku 4,64 4,942 4,31° 0,11
soczysto$cé 4,43 4,63 419 0,13
kruchos$c¢ 4,36 4,38 4,06 0,13
Sita ciecia (N) 29,4 29,3 32,2 0,87

KC - koniczyna czerwona, L — lucerna, T — trawa
A, B -p<0,01; a, b — p<0,05

wyciekiem naturalnym (p<0,05) oraz termicznym (p<0,01) w po-
réwnaniu z miesem zwierzat zywionych kiszonkg z koniczyny
czerwonej, a takze wiekszym (p<0,01) wyciekiem termicznym w
poréwnaniu z miesem zwierzgt otrzymujgcych kiszonke z lucer-
ny. Ocena sensoryczna miesa wykazata jego wysokg jakosc,
niezaleznie od sposobu zywienia zwierzat. Odnotowano jednak
tendencje do nieco gorszej jakosci miesa tryczkow zywionych
kiszonkg z kostrzewy czerwonej pod wzgledem pozadalnosci
smaku, soczystosci oraz kruchosci. Potwierdzity to rowniez wy-
niki pomiaru sity ciecia miesa. W przypadku pozadalnosci sma-
ku miesa tryczkéw zywionych kiszonka z kostrzewy czerwonej i
kiszonkg z lucerny réznica miedzy $rednimi grup okazata sie
statystycznie istotna (p<0,05).

Zywienie tryczkéw réznymi kiszonkami wptyneto istotnie na
zawarto$¢ witaminy E w miesie (tab. 4). Mieso tryczkow grupy
T, zywionej kiszonkg z trawy, zawierato najwiecej tej witaminy,
a jej poziom byt istotnie wyzszy (p<0,01) w poréwnaniu z mie-
sem grupy L, zywionej kiszonkg z lucerny.

Zastosowane kiszonki wywarty niewielki wptyw na profil
kwasow ttuszczowych ttuszczu srédmiesniowego. Tiuszcz
tryczkow zywionych kiszonkg z koniczyny czerwonej (grupa
KC) charakteryzowat sie najwyzszg zawartoscig kwasow wielo-
nienasyconych (PUFA n-3). Istotno$¢ réznic potwierdzono sta-
tystycznie, jednak tylko w stosunku do grupy T (p<0,05). Tluszcz
grupy KC cechowat sie najnizszg proporcja PUFA n-6/PUFA
n-3, a réznice w tym zakresie potwierdzono statystycznie w so-
sunku do grupy T (p<0,05).

Podsumowanie

Przeprowadzone badania wykazaly najlepsze efekty tuczu,
mierzone tempem wzrostu tryczkéw, w grupie zywionej kiszon-
ka z lucerny. Byto to nastepstwem najwyzszego pobrania ki-
szonki, a tym samym najwyzszej podazy energii metabolicznej
i biatka. Zywienie kiszonkg z koniczyny czerwonej réwniez sty-
mulowato tempo wzrostu jagnigt w poréwnaniu do zywienia Ki-
szonkg z trawy, mimo zblizonego pobrania tych kiszonek, dzigki
lepszemu wykorzystaniu sktadnikow pokarmowych paszy. Re-
zultaty te potwierdzajg wyniki badan Marleya i wsp. [9], ktorzy
wykazali nizsze efekty produkcyjne jagnigt zywionych kiszonkg
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Tabela 4

Zawartos¢ cholesterolu oraz witamin A i E w miesie oraz profil kwasow
ttuszczowych tluszczu srédmiesniowego [11]

Grupa

Wyszczegodlnienie SEM
KC L T
Cholesterol (mg/100 g miesa) 56,09 55,91 68,69 4,15
Witamina A (ug/100 g miesa) 52,20 45,95 53,25 2,04
Witamina E (ug/100 g miesa) 38,31 27,588 60,644 515
Kasy ttuszczowe (%)
nasycone (SFA) 55,75 55,23 54,44 0,47
nienasycone (UFA) 44,25 4477 45,56 0,47
jednonienasycone (MUFA) 38,48 38,88 39,46 0,36
wielonienasycone (PUFA) 5,77 5,89 6,11 0,22
wielonienasycone (PUFA) n-6 4.41 4,73 5,01 0,21
wielonienasycone (PUFA) n-3 1,362 1,16 1,09° 0,04
hipocholesterolemiczne (DFA) 64,45 65,37 64,23 0,33
hipercholesterolemiczne (OFA) 35,55 34,63 35,77 0,33
UFA/SFA 0,80 0,81 0,84 0,02
PUFA/SFA 0,10 0,11 0,11 0,01
MUFA/SFA 0,69 0,71 0,73 0,01
PUFA/MUFA 0,15 0,15 0,16 0,01
PUFA n-6/PUFA n-3 3,36° 4,04 4,602 0,20
DFA/OFA 1,82 1,89 1,80 0,03

KC — koniczyna czerwona, L — lucerna, T — trawa
A, B —p<0,01; a, b — p<0,05

z zycicy mieszancowej w poréwnaniu z kiszonkami z koniczyny
czerwonej czy lucerny. Analiza cech charakteryzujgcych jakos¢
miesa jagnigt wskazuje na rézne oddziatywanie kiszonek stoso-
wanych podczas tuczu. Kiszonka z koniczyny czerwonej sprzy-
jata odktadaniu ttuszczu srédmiesniowego. Wzrost zawartosci
ttuszczu srédmiesniowego moze by¢ oceniany negatywnie, jed-
nak zbyt niski jego poziom pogarsza soczystos¢ miesa. Nalezy
podkresli¢, ze ttuszcz ten zawierat najwigcej kwasow PUFA
n-3, a najmniej kwasow PUFA n-6 i w konsekwencji charaktery-
zowat sie najnizszym stosunkiem PUFA n-6/PUFA n-3. Kwasy
polienowe nalezg do substancji bioaktywnych. Sg prekursorami
eikozanoidow — prostaglandyn, prostacyklin, tromboksandw,
leukotriendéw oraz lipoksyn — hormondéw tkankowych o szerokim
spektrum dziatania w organizmie [15, 16]. Eikozanoidy pochod-
ne kwasow rodziny n-6 sg bardziej biologicznie aktywne i ich
nadmiar w stosunku do pochodnych z kwaséw rodziny n-3
moze wptywac niekorzystnie na status zdrowotny organizmu.
Stad zaleca sie, aby stosunek miedzy iloscig kwaséw wielonie-
nasyconych z rodziny n-6 i n-3 w diecie ksztattowat sie ponizej
4 [21]. W tym kontekscie najlepsze efekty uzyskano przy zywie-
niu jagnigt kiszonkg z koniczyny czerwonej, natomiast mniej
pozadane przy zywieniu kiszonkg z trawy. Wyzsza zawarto$¢
kwaséw PUFA n-3 w migsie jagnigt zywionych kiszonkg z koni-
czyny czerwonej potwierdza rezultaty badan Richardsona i
wsp. [13] przeprowadzonych na bydle. Podobny skutek w odnie-
sieniu do mleka kréw wykazali Dewhurst i wsp. [3]. Steinshamn
i wsp. [18], poréwnujgc wptyw gatunku koniczyny w kiszonkach
z traw oraz koniczyny stwierdzili, ze zywienie krow kiszonkg z
udziatem koniczyny czerwonej wptywa korzystniej na profil
kwasow ttuszczowych mleka w pordwnaniu z zywieniem ki-
szonkg z udziatem koniczyny biatej. Zmiany polegaty na wzro-
Scie koncentracji kwaséw nienasyconych, szczegolnie z rodziny
PUFA n-3. Badania Lee i wsp. [5] sugeruja, ze efekty te mogg
by¢ nastepstwem niskiego stopnia biohydrogenacji kwaséw
ttuszczowych w zwaczu i w konsekwencji wysokiego wchtania-
nia kwaséw PUFA n-3 w jelicie cienkim. Mechanizm polega
m.in. na hamowaniu lipolizy umozliwiajgcej biohydrogenacje, a
istotng role w tym zakresie odgrywa oksydaza polifenolowa
(PPO), ktéra w koniczynie czerwonej jest szczegdlnie aktywna
[6, 20]. Powstajgce w wyniku oksydacji przez PPO kompleksy
biatkowo-fenolowe sg inhibitorami lipaz, co w efekcie ogranicza
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zakres lipolizy w kiszonkach i w zwaczu. Wydaje sig, ze moze to
by¢ jeden z mechanizméw wptywajgcych na wzrost zawartosci
ttuszczu $rédmiesniowego. W badaniach wtasnych wykazano
wyraznie wyzszg koncentracje witaminy E w miesie tryczkow
zywionych kiszonkg z traw. Witamina E odgrywa kluczowa role
w ksztattowaniu jakosci miesa [2]. W szczegdlinym stopniu doty-
czy to przezuwaczy, gdzie jej wysoki poziom, zwigzany z zywie-
niem trawami, zapobiega utlenianiu kwaséw ttuszczowych
PUFA i stabilizuje kolor migsa [21]. Uzyskane wyniki mogg su-
gerowac, ze kiszonka z traw stanowita bogatsze jej zrédto
w poréwnaniu z kiszonkami z roslin motylkowatych, a szczegél-
nie z lucerny. Wskazujg na to rezultaty badan Antoszkiewicz [1],
ktére wykazaty, ze zielonki z traw charakteryzowaty sie wyzszag
koncentracjg witaminy E, a szczegdlnie jej gtéwnej frakciji
a-tokoferolu, w poréwnaniu z zielonkami z roslin motylkowa-
tych. W konsekwencji rzutowato to na zawarto$¢ obu kompo-
nentow w kiszonkach sporzgdzonych z tych zielonek. Autorka
wykazata réwniez, ze kiszonki z koniczyny czerwonej byty bo-
gatsze w a-tokoferol niz kiszonki z lucerny. Zatem nizsza za-
wartos$¢ witaminy E w miesie tryczkéw zywionych kiszonkami z
roslin motylkowatych, a zwtaszcza z lucerny, moze by¢ skut-
kiem nizszej jej podazy w tych paszach. Ponadto w migsie ja-
gnigt zywionych kiszonkg z lucerny odnotowano tendencje do
nizszej koncentracji witaminy A.

W konkluzji mozna stwierdzi¢, ze gatunek zakiszanych roslin
moze miec¢ istotny wptyw na efekty tuczu jagnigt oraz jakos¢ ich
migsa, w tym takze na jego cechy prozdrowotne. Poznanie me-
chanizméw oddziatywania w tym zakresie wymaga dalszych
badan, dajacych ostatecznie podstawe do opracowania zale-
cen praktycznych.
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Results of research on fattening performance and meat quality of lambs fed silage prepared from various plant materials

Summary

In this study we determined the effects of feeding lambs silage prepared from red clover, alfalfa or grass. Different types
of silage were found to have different effects on the growth rate and meat characteristics of lambs. The best fattening
performance was obtained using alfalfa silage. The use of red clover silage also yielded better results in this regard in
comparison with grass silage. The meat of lambs fed silage from plants of the Fabaceae family was of higher quality. The
use of red clover silage increased the content of intramuscular fat, but the fatty acid profile was the most beneficial due to
the higher concentration of n-3 PUFA and lower concentration of n-6 PUFA. Content of vitamins A and E was also higher
than in lambs fed alfalfa silage. A tendency towards reduced meat quality was observed in lambs fed grass silage, in terms
of drip loss, thermal drip, flavour, juiciness, tenderness, and cholesterol content.
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